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YUMSAQ BUGDALARDA KLEYKOVINANIN MiQDAR VO KEYFiYYOTININ
TOYIN EDILMOSi USULLARININ MUQAYIiSOSi

S.A.9SODOVA
AKTN Bkingilik EImi Todqiqat Institutu

Moqalada Okingilik ET Institutunun Abseron Yardim¢r Tacriba TaSorriifatinda (YTT) becorilon yerli vo
beynalxalq markazlor olan SIMMIT-IKARDA xattlori ilo introduksiva olunmus yumsaq bugda sort va sortniimunalari
Uzarinda yeni (cihazla yuma) va Kklassik (ol ilo yuma) iisulla kleykovinamn yuyulmasuun miigayisali todgigatimn
naticalori verilmisdir. Torafimizdan aparilmus todgiqatlarda hor iki yuma idisullarimn naticalarina asasan korrelyasiya
analizi gostorir ki, ol ilo yuma tsulunda kleykovina ilo ziilal arasinda 0.759™, p<0, 01 va cihazda yuma Usulunda isa
0.524™, p<0, 01 mishat korelyasiya alagasi mévcuddur. Belalikla, aparilan tadgigata asasan bela naticaya galmak olur
ki, kleykovinamn migqdari va Keyfiyyatinin tayininda har iki sulun istifadasi maqsadouygundur.

Acar sozlar: bugda, zilal, kleykovina, kleykovinanin indeks gostoricisi, gucli, orta, zoif, keyfiyyat

ugda doni yiksak gida doyoarliliyi ilo yanasi

emalinin vo saxlanmasinin asan olmasina

gora 50-yo yaxin olkenin asas gidasi olub,
diinya Gzra an ¢ox istehlak olunan donli bitkidir.
Dinya Uzro  (Tr.aestium) yumsaq bugda,
(T.compactum) xirda bugda va (Tr.durum) bark
bugda novlari iqdisadi cohotdon 6nomli sayilir [1].
Bugda ununda zilalin miqgdari, sedimentasiya,
kleykovina, quru Kleykovina, kleykovinanin indeks
gostoricisi on baslica keyfiyyat gostoriciloridir.
Insanlarin giin orzindo on cox istehlak etdiyi ¢orok
basda olmagqla, diger unlu memulatlarin istehsalinda
da osas yer tutan bugda ununun an §zal xususiyyati
onun kleykovinasinin qurulusunun digor donli
bitkilorindon forqli olmasidir [2]. Kleykovina
ziilallar1 olan glutenin vo gliadin Xomir yogrulan
zaman hidrolizo ugrayaraq miixtolif Kimyavi
rabitalorlo birlosib, elastik 6zl amolo gotirir vo
homin 6zil yogrulma zamam slave olunan mayanin
amalo gatirdiyi CO; qazin1 xamirin iginds saxlayaraq
ondan hazirlanan ¢oéroyin daha yaxsi gabarmasina
komok edir [3]. Kleykovinanin miqdar1 va
keyfiyyati, Xomirin yogrulmasi, emali vo gaztutma
gabiliyyati son mohsula 6z tasirini gostaran on vacib
gostaricilordir [4]. Beloki, kleykovina Xamirin su
tutma qabiliyystini artirr vo 85° C -yo qodor
qizdirildigda  dehidratasiyaya ugrayaraq torkibi
sabitlosir [5].

Magsad. Hazirda diinyanin oksor 6lkalarinda
bugdanin keyfiyyatini toyin etmak i¢lin ucuz va qisa
middot arzinds diizglin giymstlondirmoys imkan
veron analiz metodlarina ustiinliik verilir. Belo Ki,
ilkin material kimi gotirilon bugda niimunalarinin
say1 cox, miqdari az oldugu toqdirds szligedan
metodlarin istifadesi daha mogsadouygun va igtisadi
baximdan alveriglidir.

Diinya Uzra bir sira 6lkalords bu analiz metodlari
ilo bagl forgli fikirlor irali strGlir, bozilori yeni

metodlara Usttnlik verir, digarlari iso bu metodlarin
yalniz mohsulun ixract zamani lazimli oldugunu
bildirir [6].

okingilik EImi Todgigat institutunun “Danin
keyfiyyati” laboratoriyasinda uzun illor orzinds
kleykovinanin miqdar1 sl ilo yuma” dsulu ilo
(DUST 10839-64), onun keyfiyyati iso IDK-1 cihazi
ilo toyin edilirdi. Hazirda iso yeni “cihazda yuma”
Usulundan (Glutomatik 2200) istifads edilir.
Aparilan todgigat isinin mogsadi bu iki Gsuldan
hansimnin daha mogsadouygun vo faydali olmasin
tayin etmokdir.

Tadqigatin material vo metodlari. Tadgigatin
materiali kimi Okingilik ET institutunun Abseron
YTT becorilon vyerli vo beynolxalg morkazlor
SIMMIT-IKARDA xatti ilo introduksiya olunmus

yumsaq  bugda  sort  vo  sortnimunolori
gotlrilmiisdiir.

Kleylovinanin sl ilo yuma Usulu ils (DUST
10839-64) tayin edilmasi. Qarisiglardan

tomizlonmis 30-35 g don (nomliyi 14%) laboratoriya
doyirmaninda tiytidiilorak, kopakli undan torozids 25
g cokilib ¢ini kasaya tokulir vo 14 ml su olave
edilib, spatel ilo qarigdirilaraq xomir hazirlanir, Gzari
gapagla ortilorok 20 dogige saxlandigdan sonra,
18%+2° C temperaturlu axar su altinda yuyulur (tam
yuyulma yod mahlulu ils yoxlanir). Tam yuyulandan
sonra oldo edilon kleykovina barmaglar arasinda
mohkom sixilaraq, analitik torozids ¢akilir va alinan
natico asagidaki diistura asason hesablanir:

KM(%):EE.‘-:'{;;-HID

KM-yuma zamani alinan kleykovinanin miqdari (q)
KDO-nin (Kleykovinanin deformasiya

amsalimin) tayini. Yuma prosesi basa ¢atdiqdan

sonra xamirdsn 4 q ayrilib, 15 doagigs suda

saxlamlir, sonra IDK-1 cihazina (KDO-ni tayin edon
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cihaz) qoyularaq kleykovinamn keyfiyyst qrupu
toyin edilir.

Perten cihaz ils kleykovinanin miqdarimin
toyini (Yas kleykovinanmin miqdar

ICC-Standart N:106 metoduna gbrs, quru
kleykovinanin migdar1 Ozkaya va Kahveci (1990-
c1 il) metoduna gora, Kleykovinanin indeksi ICC-
Standart N:155 metoduna gora). Cihazin yogurma
muddati 20 saniys, yuma muddati iso 4, 5 dogigodir
(yod mohlulu ilo yoxlayarag yuma middstini artir-
maq mimkiindiir). Cihazin yuyucu oloklorino 10
+0.01 g un nimunasi tokuldr ve Gizarins 4, 5-5, 2 ml
arasinda (nomlikdan asili olaraq) 2%-li duz mohlulu
olavo edilir. Yuma prosesi basa c¢atdigdan sonra
kleykovina qurumast ugun 1/4500d6v/dagige sentra-
fugaya qoyulur. Sentrafuqadan g¢ixarildigdan sonra
elektron torozido (0, 5 gr doagiglikla) ¢okilib, asa-
gidaki formulla hesablanaraq kleykovinanin miqdari
toyin edilir. Kleykovinanin giymatlondirilmasi 1-ci
cadvalo uygun olaraq aparilir.

Kleykovinanin ~ bu  gostoricilorina  asasen
bigirilmis ¢oroklorin visual goriiniisii sokil 1-do
verilimigdir.

Burada: KM(%)=(KM*100)/10.0066

KM-yas kleykovinanin miqdar1
Cadval 1. Kleykovinanin keyfiyyatinin giymatlondirilmasi

Kleykovinanin miqdari (%)
Un Kopakli un Kleykovinanin
keyfiyyati

>35 >30 Ola
28-35 23-30 Yaxst
20-27 15-20 Orta

<20 <15 Zoif
20% 30% 40%

Sakil 1. Kleykovinanin miqdarindan asih olaraq ¢orayin hacmi

Kleykovina indeks dayarinin tayini (Qluten
indeksi) metodu. Kleykovinanin Indeks doyari
kleykovinanin 1 doqigs orzinds sentrafugada firla-
nan zaman xususi olokdon kegan vo kegmoayan mig-
darinin ¢okisino osaslanaraq hesablanir. Burada:
kleykovina indeks doyari kleykovinanin giiclii, orta
Vo ya zaif olmasini xarakterizo edir [7].

Ki=((UK-9KK)*100)/UK

Ki-kleykovinanin indeks dayori,

UK-kleykovinan iimumi miqdari(alokds galan vo
alokdon kegon),

OKK-alokdan kecan kleykovinanin migdari,

Quru kleykovinanin tayini. Oldo edilmis yas
kleykovina Glutork 2020 cihazina qoyularaq 5
dagige qurudulur, quru kleykovina tarazida ¢okilir
Vo alinmig 2dod100-5 vurularag, 10.0066 bélinib
yekun natica alinir.

Kleykovinanin cihazda avtomatik yuyulmasinin
asagidaki tistiinliiklori vardir:

1. Qisa vaxt (15 daqigo) vo az niimuns (10 qr)
ilo analiz aparmaq mimkiindiir.

2. Analiz aparmaq Ug¢iin niimuns un vo ya
kopaokli un ( laboratoriya doyirmaninda HM-210
tylidiilmiis) formasinda gotiiriils bilar.

3. Metodikaya omol edildiyi toqdirde alinan
natico istenilon yerds aparilan analiz naticalorine
tam uygun olur.

Bizdon aval Curic va digar (2001) mislliflarin
apardiglar1  tadqigatlarda ziilal ilo kleykovina
arasinda miisbat korrelyasiya slagoalorinin oldugu
miioyyon edilmisdir [8]. Terofimizdon aparilmig
tadqiqatlarda her iki yuyma tisulu naticalaring asason
korrelyasiya analizi gostarir ki, al ilo yuma tisulunda
kleykovina ilo ziilal arasmda 0.759™, p<0, 01 va
cihazda yuma Gsulunda ise 0.524"", p<0, 01 miisbot
korelyasiya olagesi movcuddur (Cadval 2). Buna
osaslanaraq demok olar ki, hor iki iisul diizgiin
naticalorin alinmasina imkan yaradir. Lakin cihazla
yumada biz 2%-1i duz mohlulundan istifads edirik vo
yuma prosesi distille suyu ile gedir. ©l ilo yumada
iso yuma prosesi adi, axar su altinda aparilr.
Buradan ise biz deys bilorik ki, suyun codlugu
kleykovinanin yuyulmasina birbasa tasir gostorir,
lakin cihazda yuyulma zamani her yerds distillo
suyu istifads edildiyina gors natice eyni olur. Natico
olaraq deyo bilorik ki, diinya iizro kleykovinanin
cihazda yuyulmasina osasen aparilan todqiqatlarda

bu iisuldan istifads daha somaralidir.
Cadval. 2.Kleykovinanin al il3 va cihazda yuyulmasi zamam
digor keyfiyyat gostaricilori ilo mévcud olan Korrelyasiya slagalori.

Keyfiyyat Kleykovinanin al ila Kleykovinanin cihazda
gostaricilari yuyulmast yuyulmast

Kleykovina | IDK Kleykovina | KI*

(%) ()
Sedimentasiya +0.629™ +0.030 | +0.174 -0.066
Zilal +0.759™ +0.175 | +0.524** +0.103
Quru +0.428™ +0.286 | +0.705™ +0.407"
Kleykovina

Ki"- kleykovinanin indeksi

Beloliklo, aparilan todqgigata osasen belo noticoye
goldik ki, kleykovinanin migdariin va keyfiyyatinin
toyininds cihazla yuma daha somaralidir yoni, qisa
vaxt (15 doqige) vo az niimuno miqdar1 (10 qr) ilo
analiz aparmagin miimkiinliiyli vo diinya standartina
uygun notic onin almmasi bu {isulun istifadssini
toklif etmaya asas verir.

149




ODOBIYYAT

1. Ozkaya, H. vo Kahvegi, B. Tahil ve iiriinleri analiz yontemleri. Gida Teknolojisi Dernegi Yaymlar1 Ne 14 152s. 2. Mehmet
Menderis, Ayhan Atli, Mehmet Koten, Hasan Kilig. Gluten indeks Degeri ve yas gluten/protein orani ile ekmeklik bugday kalite
degerlendirmesi 2008, Hr.U.Z.F. Dergisi, (soh 58-59). 3. Pyler, E.J., 1998 Baking Science and Technology, Sosland Publishing
Company, U.S.A pp 803. 4. Bushuk, W. And Wadhawan, C., 1989, Wheat Gluten is Good not only Breadmaking, in Wheat is
Unique, (Y. Pomeranz (Ed.)), p.263, AACC, St, Paul, Minnesota. 5. Pomeranz, Y., 1987, Modern Cereal Science and Technology,
VCH publishers, Inc., Washington, U.S.A. 6. E. I1. Menemkuna, MeToip! Onpe/ieeH st KOJIUYeCTBa U Ka4eCTBa KIICHKOBUHBI B 3epHE
U MyKe u3 mineHuinl. Konmpoaw kawecmea npooykyuu. — 2016.- Nell.- C. 26-29. 7. www.soctrade.kz Cucrema [yist onpezesieHust
KadecTBa M KommuecTBa KieiikoBunbl. 8. Curik, D., Karlovic, D., Tusak, D., Petrovic, B. vo Dugum, J. 2001. Gluten as standart of
wheat flour quality. Food technology, 39(4), 353-361

CpaBHelme METOAO0B onpeneﬂemm KOJINYECTBA U KayeCcTBa KﬂeﬁKOBI/IHLI Y MAT'KHX MMIIEeHUI
C.A.AcanoBa

B crarbe mpe/cTaBIIeHbl Pe3ylbTaThl CPABHUTENBHOTO HCCIIEIOBAHHS MPOMBIBKH KIICHKOBHHBI HOBOH (OTMBIBKA aIlliapaToMm)
1 KJIacCHYECKOH (pydHasi OTMBIBKA) METOIaMH Ha MECTHBIX W MHTpoaynupoBaHHbIX 10 JuHE CUMMUT-UKAPJIA coprax u cop-
TOOOPA3IOB MATKOW MIICHUIIBI, BO3JIENIBIBAEMBIX Ha AmepoHckoM [loncoOHo-DkcnepumenTanbHoM XossiictBe HUU 3emmnenenus
(T19X). ITo noayyeHHOM pe3ylbTaTaM MPOBEICHHBIX HAMH HCCIICJIOBAHUN KOPPENSIIMOHHBIH aHalu3 y 000MX METOIOB MOKa3bIBacT
Ha MTOJIOKHUTENFHYIO KOPPEIIIIIUI0 MEXKTy KIICHKOBHHOI 1 OerkoM B MeToze pydHoi otMbIBKH 0, 759 **, p <0, 01 u 0, 524 ** y p <0,
01 na ammapare. Takum 00pa3oM, COTJIacCHO HPOBEICHHOMY HCCIEIOBAHHUIO, HCIOIB30BAHUE ITHX METONIOB JUIS ONpEIeTeHHS
KOJIMYECTBAa M KauyecTBa KIICHKOBHHBI SIBIISETCS Iienecoo0pa3HbIM. Hen3MeHHOCTh pe3yibTaToB HE3aBHCHMO OT MECTOIPOBEICHUS
BBU/Iy HCIIOJIB30BaHMS TUCTHIMPOBAHHOW BOJIBI IPH OTMBIBKE arlapaToM yKa3blBaeT Ha 3 (EeKTHBHOCTH 3TOTO METO/A.

Knrouesvie cnosa: nuyenuya, 6enok, Kietikoguna, UHOEKC KIeUKOBUHbL, CULbHbIL, CPEOHUN, Cabbll, Kauecmeo

Comparison of methods for determination the quantity and quality of gluten in bread wheat
S.A.Asadova

The article presents results of a comparative study of new (washing by apparatus) and classical (hand washing) gluten wash-
ing methods on local and introduced from CIMMYT-ICARDA varieties and variety samples of bread wheat cultivated at the Ab-
sheron Experimental Station of Research Institute of Crop Husbandry (RES). Based on the results of our studies, the correlation
analysis in both methods shows the presence of a positive correlation between gluten and protein in hand washing method 0.759 **,
p <0.01 and 0.524 ** and p <0.01 on apparatus. Invariability of results regardless of location in view of the use of distilled water at
washing by apparatus indicates the effectiveness of this method.

Key wods: wheat, protein, gluten, gluten index, strong, moderate, weak, quality
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