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Magqala UzUm cecasinin emalimn miiasir texnologiyalarimin bioloji dayarli komponentlar va yeni név mahsul
alimmasina yonalmigdir. Onun xiisusiyyatlarindan va tatbiginin sahalarindan asili olaraq ekstraksiya va qurutma tgin
mixtolif rejim vo Usullardan istifada gostorilmisdir. Texnologiyalarin ¢ox hissasi ekstraktdan mohsulun ayrilmasina
bilavasita ahamiyyatli daracada iiziim sixmalarindan istifada edilmasine yonaldilmisdir. Mahsulda polisaxaridlar, fenol
maddalaori kimi bioloji dayarli komponentlarin saxlamilmasi, tamin edon idiziimiin ikinci xammaliun emalinin alinmast

texnologiyasi hazirlanmugdur.

Acar sozlar: ekstrak, Gzim cecesi, fenol birlogmalor, antosianlar, flavonoidlor, antosianlarin xromotografiya

usulu ilo ayrilmas:.

Azarbaycan Respublikasinin Qida veo emal
Sonayesinin inkigaf strategiyasina miivafiq
olarag 2020-ci ilo godor emalin dorinliyini
yuksaltmok, tosarriifat dovriyyssine hazir mohsulun
cixigini artirmaga imkan veracok yenidon emal
edilon xammal ikinci resurslari calb etmok lazimdir.

Uziimiin mialicovi pohriz xisusiyyatlori, gida
mohsulu kimi xammal olmasi insanlara gadimdan
molum idi. [1] Uziim toxumunun 55-75% quru mad-
dolordan, 25-45% iso sudan ibarstdir. Toxumun quru
maddasinin texminan 35%- ni karbohidratlar,13-
20%-ni yaglar, as1 vo azotlu maddolor 4- 6%-ni,
makro-mikroelementlor 2-4%-ni, yag tursulari iso
1%- ni toskil edir. Uziim toxumunda otirli maddalor
do vardir. Uziimiin emali zaman otirli maddolor si-
raya kecarok sorabin ozunamaxsus astrinin vo dadinin
omoalo galmasine kémoklik géstorir. Uziim salximini
taskil edan gilods vo daragda kimyavi maddslor eyni
miqgdarda olmurlar. Masalon, sokorlor—liziimiin siro-
sindo, fenol voa azotlu maddslor—tzim gilasinin ga-
biginda vo daraginda, yaglar—(zimin toxumunda,
atirli maddalor iso (izm gilesinin gabiginda daha
cox olur. Uziimiin emali zamani yuxarida geyd olu-
nan maddoalor qicqirma prosesino moruz qaldigdan
sonra soraba kecir vo eyni zamanda onlar mirakkab
fiziki-kimyavi vo biokimyovi cevrilmalora ugraya-
rag, yeni maddslarin amalo golmasins sabab olurlar.

Sorabgiliq senayesinds Uziimdan yenidon emal
edilon ikinci xammal 20% toskil edir [2], belo ki,
onlarin hacminin ¢ox hissasi Uziim cecasinin payina
diisiir.

O Uzlmin cecasindon sonra galan tullantilardan
(sirin sixmalar) vo ya qicqurmug latdon (qicqirmis
sixmalar) alinir. Uziimiin noviindon asih olaraq — ag,
¢ohrayi, qirmizi alnir. Uziim cecasinin torkibino na-
zik dori, daraglar, toxumlar, hamginin tiziim girasinin
(sirin i¢kinin) qaliglar1 v ya sorablar daxildir.

Uziim cecalori giymatli ikinci xammaldir. Yalniz
bazi miassisalor spirt istehsal {iglin onun sonraki
rektifikasiyasiyla tiziim cecasindon istifado edir. Za-
vodlarda anbarda torpaq cuxurlarda saxlanilir ki,
yekunda yerin ekologiyasini pozurlar.

Uziim cecasindon covhor mohsullarinin alimasi
texnologiyasi. Muxtslif dlkalarin alimlari torafindan,
bioloji giymatli komponentlorin maksimal ¢ixaril-
masi vo yeni ndév mohsulun alinmas: moqgsadi ilo
izim cecasi emalinin yeni texnologiyalari islanir vo
ya kohnalari tokmillogirlor.

Texnologiyalarin oksariyysti covhorin Uziim ce-
casinin vo son mohsul ayirmalarindan alinmasina
yOnoldilmisdir. Xiisusiyyatlordon vo onun tatbiginin
sahalorindon asili olaraq muxtalif rejimlordon va
ekstraktlasma, qurutmalar vo s Usullardan istifads
edirlar.

Uziimiin qirmiz1 novlorinin nazik dorisindo oho-
miyyatli miqdarda fenol birlosmoslor, antosianlar da-
xil olmagqla, fenol tursular, flavonoid vo basqalar
vardir. Texnoloji proseslor zamani toxminon otuz
faiz fenol birlogsmo gotiiriiliir, qalanlar1 nazik dorido
galirlar.

Belsliklo, Uziim cecasi fenollu birlosmalorin xU-
susilo antosianlarin qiymatli monbayidir ki, barpa
edilmis ola bilorlor va gida boyalar1 va bioloji aktiv
alavar kimi istifade etmok olar.

Uziimiin nazik derisindon ayirilns antosianlar,
onlarin antioksidant foalligi vo insan saglamligina
xeyirli tosiri ilo alagalor ¢ox diqgat alir. [3]. Onlarin
istehsali texnologiyalar1 halo kegmis asrdon malum-
dur, lakin antosianlarm onlarin strukturunun va fi-
zioloji xususiyystlorinin ziyansiz effektiv ayirmasi-
nin tominati magsadi iigiin istehsalin yeni tisullar la-
zimdir.

Rus alimlari torofindon antosian boya [2],
texnologiyast hazirlanmigdir ki, gidada vo aczagiliq
sonayelarinds istifads etmak olar. Onu tiind Gzimiin
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novlorinin qurudulmus sixmalarindan alirlar, ki,
xirdalayirlar, sonra 60-70°C temperaturda 1-2 saat
orzindo garigdirilmaqla ekstragenlosdirib, filtrasiya
edirlor. Reaktiv gatillagdirilmigs duz tursusu olava
edilmis su vo gliserindon ibarot olan mohluldur
(kiitlo nisbati 1+3). Su-gliserin kiutlo qarigigina
kimyavi tomiz duz tursusundan 1% hacmds, 1 q
cecayo 10-25 sm? istifado edirlor.

Sonra mualliflor bu texnologiyani [2] tokmillos-
dirdilor, stbut etdilor ki, duz tursu, hansim ki, reakti-
Vo olavo edirlor, boyanin sabitliyini asagi salir qiz-
maya Vo onun ¢ixartmasi prosesinin intensivlosdir-
masina mane olur. Bundan basqa saxlama vaxti pis
hall edilo bilon antosianidlor yaranir. Toklif edilmis
texnologiya onunla forglonir ki, ekstragenlosmo su
Vo gliserinin qarisigimin haminki nisbotinds , lakin
90-98°C temperaturda 0,5-1 saat miiddatinds hayata
kegirilir, bu halda bu boyani istifadedan 6ncs gati-
lagdirma, sabitlosmo vo saxlama morhslalarini kegs-
rok lazimdir. Bu duz tursusunun ekstragentds istifa-
dosini ¢ixarmaga, ekstraksiya prosesini intensivlos-
dirmays, temperaturu yiksoltmoys vo ekstragen-
losmo middatini azaltmaga icaza verir.

Qapali Sohmdar Comiyyati "TEXKON Elmi-is-
tehsalat birlogsmosi™ alimlori tobii pigmentlor vo ya
bioloji aktiv komponentli darman va kosmetik vasi-
talarin [3] kimi tatbiq edilon fordi bioloji aktiv anto-
sianlarm ayrilmas: texnologiyasini hazirlamiglar.
Qirmiz1 liziimiin {iziim cecasinin su-spirt ekstraksi-
yasim kegirmayi toklif etdilor. Antosian talkda sorb-
siya ils, su-spirt mohlulunda yuyaraq va xramotog-
rafik bdlmo ilo fordi antosian alirlar. Antosianlarmn
xramotografik bdlmasi onlarin  vakkum altinda
silikagello doldurulmuslar siitun v ya filtr vasitasilo
hoyata kegirirlar, istifado vaxti hissaciklorin 6l¢ili
0,040-0,063 millimetr, yuyucu kimi novbsti 3 kom-
ponenet qarigigt: etil asetat/sirks, 0,67-4,67/1/1-in
hacm nisbatinds tursu/su. Bu texnologiyalarin sayo-
sindo muslliflor malik olan keyfiyyastli tomizlonmis
yiksok bioloji faall antosiani ayirdilar.

Kosmetik vasitalor t¢iin Gzimun tind novlarinin
sixmalarmdan antioksidlogdiricilorin alinmasi texno-
logiyalar1 hazirlanmigdir [4]. Onlar torafindon ekst-
raksiyani ilkin qurutmani 60°C temperaturdan yuxari
olmayaraq kegirilmasi toklif edilmisdir vo Uzimin
tlnd novlarinin xirdalanmig sixmalar1 70% qliserinin
su mohlulu ils xammal-ekstragent, nisbsti 1:2 bora-
bor olmagla kegirilmosi toklif edilmisdir. Proses 55-
60°C temperaturda 3 saat middstinds hayata kegirir-
lor, sonra covhori bark fraksiyadan ayirirlar, cévhar
lalinir, sonra hominki sxem Uzrs tokrar ¢ixardilmani
kegirirlor va covhar 2ayirirlar. Alinmis covharlar tor-
kibinds 50-60% quru maddslor galana godor 60°C
temperaturda birlosdirirlor vo qurudurlar.

Bu texnologiyanin sayasinds muslliflor organik
tursularm totbigi ehtiyacindan qgaginaraq texnoloji
prosesi sadslosdirdilor, butln tip kosmetik vasitalor

Ucun torkibinds bioloji aktiv maddslor olan [4]
universal antioksidlogdirici aldilar.

Bundan bagga Uziimdan pahriz istehlak: [3] ti¢iin
polifenol gida konsentratinin hazirlanmasini zamant,
ilkin {iziim sixmasinin etanolla ¢ixardilmasi texno-
logiyasi toklif edilmisdir. Bu halda etanol limon tur-
susu ilo oksidlosdirilir, kiitlosi hansi ki, kiitlasi ilkin
mohsulda ¢axir tursusunun kiitlo migdarini 6tmamo-
lidir. Alinmug c6vheri ayirirlar. Konsentratlasdirilar,
bunun Gglin, vakuumun altinda etanolun govulma-
sii kegirirlor, sonra alinmig konsentrata invert sokar
siropunu olava edirlor. Bu halda, muolliflor iddia
edirlor, ki, bu texnologiya ziimiin polifenollarinin
ilkin torkibini saxlamaga icaza verir vo alinmig moh-
sulda yuksak bioloji vo antioksidant foalligi hotta
uzun miiddatli saxlamadan sonra da tamin edir.

Daha ovval mévcud olmus sorab-sirko birlosma-
lorin Gzlim cecasindon ¢ixardilmasi texnologiyala-
rinda suyun ilkin qizdirilmasi, sixmaya elektrik sa-
hoylo tasir va ekstraksiyadan oavval diffuziya sirssi,
homg¢inin ekstragentin [5] tursluq daracasinin nizama
salmasi tliglin kimyavi reaktivlordon istifadosi boytk
enerji xarclori talab edirdi.

Muolliflor T.A Ismayilov vo basqalar1 enerji
xarclarini, emal prosesinin miiddotini azaltmaga vo
tiziim sixmalarindan sorab-sirke ¢iximini artirmaga
imkan veran, sorab-sirko birlogsmolorin ¢ixardilmasi
texnologiyasini toklif etdilor. Texnologiya su kemori
suyunun ekstragenti kimi istifadasini nozards tutur
ki, axar elektrokimyavi reaktorun anod kamerasinda
hall olunmayan elektrodlar pH 2,8-3,2 olana goador
va redoks-potensial giimiisxlor elektrodu nisbaton
600-800 mV aktivlosdirilir. Sixmsnin ekstraksiyasini
fasilosiz axinda bark vo maye morhalalorin 1: (1 -2)
nisbatinds vo temperatura 20-25°C kegirirlor. Ekst-
ragentin ekstraksiyast miqdarma barabor migdarda
diffuziya sirasi ayirirlar, diffuziya sirasini konsent-
ratlagdirilar vo 10°C asag1 temperatura godor soyut-
magla sorab-sirka birlosmalorinin ¢okilmasini kegi-
rirlar [5].

Gorok-bulka momulatlarmin keyfiyyatinin orga-
noleptik vo fiziki-kimyoavi gostaricilorinin yaxsilas-
dirilmasi tigiin, hamginin gida doyarinin, xtsusi hal-
da, flavonoidlorin migdarmin artimi hesabina, miisl-
liflor, Seqlovim N.Q. va bagqalari

tiziim sixmalarimmin  donavarlonmis c6vharinin
alimmasi texnologiyas: hazirlanmigdir. Alinma qay-
das1 beladir: 52-56% nomliyi olan {izim sixmalar1
xirdalayirlar vo etilin spirt 20-30% mohlulu ils ekst-
raksiya edirlor. Super yiksok tezlik-enerjidon isti-
fada etmokls filtrasiya edirlor va 50-60°C temperatur
da 25-30% nomliys godor konsentratlasdirirlar. Ekst-
raktdan alinan kiitlonin 10-15% hacmds ekstraksiya
olunmus gargidali unu daxil edirlor 1-2 dagigs or-
zindo garigdirirlar vo 50-60°C temperaturda son
nomliyi 8-10% qalana gadar covharin konveksiyali
qurutmasini kegirirlar.
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Cospemeﬂﬂue TEXHOJIOTHHA nepepaﬁonm BTOPUYHOI'O ChIPbSA BI/IHO}IEJ]I:'-IGCKOﬁ NPOMBINLICHHOCTH
I'.b. MammenoBa, I'M. HacpyJuiaesa

PaCCMOTpeHHBIe B pa60Te COBPEMEHHLIC TEXHOJIOTUH Hepepa60TKH BUHOI'PAJHBIX BBDKUMOK HaIlpaBJICHbI Ha
MaKCHMaJbHOE H3BJICYEHHS OHMOJIOTHYECKU HCHHbBIX KOMIIOHCHTOB U IIOJIYY€HHE HOBBIX BHJOB IIPOAYKIHH. B 3aBucumocTu ot
CBOMCTB U 00JIACTH €ro TNPpUMCHEHM HUCIIOIB3YIOT PAa3JIMIHbIC PEKUMbI U CII0COOBI OKCTparupoBaHus, CylIKA U T.NI. bonwmas gacts
TEXHOJIOTUH HallpaBJICHAa Ha BBIACJIICHUE IIPOAYKTA W3 OKCTPAKTa, 3HAYUTCIBbHO MCHbIIAA HCIOIB3YET HENOCPECACTBEHHO
BUHOI'paJHBIE BBDKHUMKHU. Pa3pa60TaHa TEXHOJIOIMA IIOJIYYCHHsST BUHOI'pAJHBIX HB, KOoTopas obecrieunBaeT COXpaHCHUE
OHOJIOrMYECKU HCHHBIX KOMIIOHCHTOB B IIPOAYKTE, TAKUE KaK I1OJIMCaXapuabl, CbeHOJ'IBHBIe BCIICCTBA.

Knrouesvie cnosa: OKCTPAKT, BUHOI'paJiHasl BbI)KUMKa, Q)CHOHBHBIX COGZ(I/IHGHI/Iﬁ, AaHTOIMaHBbI, (bHaBOHOI/I}lLI, Xpomarorpa-
(bnqea(oe pa3aesicHUuE aHTOLIMaHOB

Modern technologies of recycling of wine industry
G.B. Mammedova, G.M. Nasrullayeva

The modern technologies of processing considered in work grape pomace is aimed at maximum extraction of the biologically
valuable components and obtaining new types of products. According its properties and applications use different modes and meth-
ods extraction, drying, etc. Most of the technologies are aimed at isolating the product from the extract, much smaller uses directly
grape Marc. The technology of production of grape secondary raw materials, which ensures preservation of biologically valuable
components in the product, such as polysaccharides, phenolic substances.

Keywords: extract, grape pomace, phenolic compounds, anthocyanins, flavonoids, chromatographic separation of
anthocyanins
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