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Tadgqiqat isinda sampan va oynaq sarablarin istehsal metodlari, onlarin faorgli cahatlori,
torkib xtisusiyyatlori vayaranma tarixi todqiq edilmisdir. Maqaloda hamginin sampan vo
oynaq sarabin istehsal forqliliyina uygun olaraq onlarin adlandirilmasi, saxlanma qaydasi va
servisi haqqinda malumat verilmisdir . Istehsal gaydasindan, torkib xiisusiyyatindan, istehsal
edildiyi markadan asili olaraq sampan va oynaq sorablarin servis temperaturlari arasinda
forglor movcuddur. Niimuna olaraq geyd etmok olar ki, Fransammn an mohsur sampan
markalarindan olan “Veuve Clicquot” 8° C temperaturda servis edildiyi halda, Fransaya
moaxsus digar sampan markast olan “Salon” 14° C temperaturda toKlif olunur. Fransa ilo
yanast diinyanin bir ¢cox sarab¢i doviatlari da oynaq sorablar istehsal etmakdadirlar. Italiya
sorab istehsalinda oldugu kimi oynaq sorab istehsal migdarina géra da Fransanmt gabagqlayr.
Moaqalada asas sarabgi olkalorin istehsal etdiklori oynaq sorablar haqqinda statistik
Malumatlar verilmigdir. Sampan va oynaq sarab istehsali, har bir sarab¢i dévlatin istehsal eda
bilacayi alkaqollu ickidir, lakin 6lkomizda bu nov sorab istehsali he¢ do lazimi standartlar
car¢ivasinda hayata kecirilmir. Moqalado bu néov sorabin olkomizda standartlara uygun
sokilda istehsall iiciin istifado Olunacaq tiziim noviori haqqinda malumat verilmisdir.
Olkamizda oynaq sorab istehsalinda istifads olunan asas ii¢c név iiziimiin ( pinot noir, pinot
meunier, sardane) yetisdirilmasi ti¢iin uygun torpaq va igqlim amillori mévcuddur. Homginin
geyd edilmalidir ki, sampan va oynaq sorab istehsalinda bu ii¢ nov itiziimdon basqa da iiziim
noviorindan istifads olunur. Italiva oynaq sarab (prosecco) istehsalinda gleria iiziimiindan,
Ispaniya makabeo, parellada, xarel kimi iiziimlordan istifads edarak oynaq sarab (cava)
istensal edirlor. Olkamizda bu név iiziimlorin  yetisdirilmasi oynaq sorab istehsalinin
inkisafina miisbat téhva vera bilor. Sampan va oynaq sarab istehsalinda istifads olunan digar
iiziim névlari Arbane, Petit Meslier, Pinot Blanc va Pinot Grisdir.

Agar sozlar: sampan, servis, tarix, sampan gadohi, liziim, oynaq sorab.

Key words: champagne, service, history, champagne glass, grape, sparkling wine

Knrouesvie cnoea: mammanckoe, cepBu3, UCTOpHs], OOKall C IIAMITAHCKUM, BUHOTPA/I,
HUI'PUCTOC BUHO.

Giris: Admi Fransanin “Champagne” orazisindon goétiirmiis olan Sampan Fransada
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yalmiz 3 ndv liziimdon istifado edilorok istehsal olunmaqdadir. Bunlardan biri ag
(“Chardonnay”), digar ikisi do qirmizi {iziim sortlaridir (“Pinot Noir” va “Pinot Meunier”).
Sampan vo oynaq sorablarin asas torkib hissasini tiziim sirasi toskil etmokdodir [9]. Dad
torkibinin forgliliyina gore sampan sorabinin torkibindaki alkaqol miqdar1 12-12,5 % arasinda
doyismokdadir. Sampan sorabindan farqli olaraq oynaq serabin torkibindoki alkaqol miqdari
12,5-13,5 % arasinda doyismokdadir [9, 10].

Istehsal prosesi ag vo qurmuzi sorablarda oldugu kimi aparilsada, mayalandirilmasi
onlardan forgli qaydada hoyata kegirilir. Basqa Olkolords istehsal edilon oynaq sorablara
sampan deyilo bilmoz. Misal iiciin Alman oynaq sorabina”Sekt” italyan oynaq
sarabima”Spumante”, Ispan oynaq sorabina isa “Cava” deyilir” [9, 10].

“Champagne” bolgasi Paris sohorinin simal sorginde Reim goharinin conubunda
yerlogir. Sampan istehsalinda comi 340 hektarliq iiziim baglarindan istifado olunur [17].
Cografi relyefi vo xiisusi iqlimo maxsus oldugu iiclin burada yetigdirilon iiziimlori basqa
orazilordo hamin metod ilo yetisdirmok miimkiin deyildir. Bol mohsul illorinds timumi
sampan istehsali 300 milyon butulka olur. Bu ragom sadaco Fransanin Champagne bdlgasine
aiddir [17].

Mayalandirma zamani siradoki sokor mayalar torafindon alkaqgol vo CO2 ya ¢evrilmasi
prosesini basladir. Butulkanin agzi xiisusi gobolokdan istifads olunaraq hazirlanmis tixac
vasitosi ilo, daha sonra iso domir moftillordon istifado olunaraq hazirlanmis qoruyucu ilo
baglanilir. Bu zaman butulkanin igarisinds amala golmis CO2 butulkadan konara ¢ixa bilmir
Vo naticadoa torkibi qazlasir. Butulkanin agzindaki tixac ¢ixarildigi zaman sorabin igarisinda
olan CO2 sorbast galir vo sorabdan ayrilaraq kopiiklonmayo baslayir. Qeyd etdiyimiz kimi
sampanla oynaq sorabin arasinmdaki forq sampanin yalniz Fransaanin bu adli vilayatinds ¢
nov tiziimdon istifado olunaraq iki dofo mayalanmasi, oynaq vo ya qazlasdirilmig sorablarin
iSo biitlin diinyada istehsal¢1 torafindon miioyyon edilmis tiztimlordon istifado olunaraq
istehsal prosesinds butulkaya sonradan CO2 vurularaq ( gismon ucuz oynaq sarablar) va ya
ananavi vo sarmant ( Charmant) metodlart ils istehsal olunmasidir [9, 10].

Dom Perignon. Adini kilso rahibi olan Perignon adli soxsdon gétiirmiisdiir. Bu tip
sampanin kiitlovi sokilds istehsali bu rahibin 6liimiindon toxmini 200 il sonra bas verso do bu
onun admin sampan istehsalina qizil horflorlo yazilmasina mane olmamigdir. Rahib Perignon
sampani ixtira edon soxs olmasa da ona go6zollik veron soxs kimi taninmaqdadir. Sorabi
kopiiklondirdiyi iigiin o zamanlar bu tip gorablara “seytan sorabi” deyilirdi. 1668-1715-ci illor
arzinds monastr1 idars edon Perignon olduqca yiiksok keyfiyyotdo sampan istehsal etmisdir.
Homginin ilk dofo butulka agzina gébolokdon istifads olunaraq hazirlanmis tixacin istehsali da
o dovra tasadiif edir. Ona gadoar yagh kegodon istifads olunurdu.

Dom Perignonu istehsal etmok fikri Ingiltorali Laurence Venn adl1 bir soxsin toklifi ilo
bas tutmusdur. ilk dofo 1921 ci ildo istehsal edilmis sampan 1936 c1 ildon satilmaga
baslamigdir. Dom Perignonun istehsali yalniz bol mohsuldarliq oldugu zaman hayata kegirilir.
Lazim1 mohsuldarliq oldugu zaman 5 milyon butulka Dom Perignon istehsal olunur.

Dom Perignon sorabinin istehsalinda 60% Sardane vo 40% Pinot Noir iizlimiindon
istifado olunur. Dom Perignon”Vintage Champagne” kateqoriyasina aiddir. ©On az1 12 ay
saxlanildiqdan sonra igilmalidir.

Perignon adinda bir kesis iglimi ¢ox sart olan vo sorabliq tiziimlorin tam yetismadiyi
simal bolgo olan Champagneds igarisinds sorab olan butulkalara bir az sokar, bir az da maya
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qatib butulkanin agzin1 bark-bark baglayir vo sorabi ikinci dofo mayalandirir. Bununla da
sampan meydana ¢ixmisdir. Dom Perignonun adi ilo adlandirilan sampanlar diinyada an gox
taninan sampanlarin ilk siralarinda yer alir. Toxminan Dom Perignondan 150 il sonra 19 cu
ostin ortalarinda Italiyada Dom Perignonun kosf etdiyi metod ilo sampan istehsalina
baslanilmisdir. Dom Perignon na godar mashur olsa da sampani diinyada moshur etmis insan
dul (veuve) lagobli bir gadin olmusdur. Bu gadin 1805-ci ilds bir usagi ilo dul galan Nicole-
Barbe Clicquot-Ponsardindir. Clicquot sampan istehsalin1 sonayelosdirarok 6z arinin kigik
sorab evini boyiitmiis vo diinyada sar1 etiketi ilo moshur olan sampanlar istehsal etmisdir. [9,
10] .

Fransa sampan sorabindan on ¢ox golir gotiiron dovlot olsa da migdar olarag oynaq
sorab istehsalinda italiyadan geride qalmaqdadir. Diinyada statistik gostaricilora géra mohsur
jurnallardan sayilan “Forbes”in verdiyi malumata asasan 2018-ci ilds istehsal edilmis sampan
Vo oynaq sorab miqdar1 miixtalif dovlatlora gora beladir [16]:

1. italiya-660 milyon butulka
Fransa-550 milyon butulka (bu migdara ham sampan, ham da oynaq sorab daxildir)
Almaniya-350 milyon butulka
Ispaniya-260 milyon butulka
. ABS-162 milyon butulka

Digor dlkalordon Portuqgaliya, Yeni Zellandiya, Avstraliya, Conubi Afrika Respublikast,
Cin, Cili, Boyiik Britaniya va s. oynaq sorab istehsalinda diinyada qabaqcil 6lkalordan hesab
olunmaqdadir.

Sampan vo oynaq sorab ¢ox gozal istah agici (aperitif) hesab olunur. Sampan va oynaq
sorab istah agici olaraq sokolad vo ya sirniyyatla, tozo kosilmis yemis ila, hotta meniidon
secilmis yemoKk ilo igila bilor [9].

Fransa sampan vo oynaq sorab istehsalina géra diinyada on qgabaqcil yerlardan birini
tutmaqdadir. Buna sobab iso bu i¢kinin torkib xiisusiyyatini qoruyub saxlayaraq, standartlar
totbiq etmis va natica olaraq ise sampan satisindan yiiksok migdarda gazanc alds etmisdir.

Fransanin “Sampan Sorab Komitosi”nin (The Comité Champagne) 2019-cu il {izro
statistik gostoricilori asagidaki kimidir:

» 2019-cu ilds Fransada 360 sorab evi sampan sorabi istehsal etmisdir

» Sampan istehsalinda istifado edilon izim baglarinin @imumi sahosi 33821 hektar
olmusdur (24033 hektar Marne bolgasinin, 7235 hektar Aube vo Haute Marne bolgasinin,
2553 hektar Aisne va Seine et Marne bolgasinin payima diismiisdiir).

» 2019-cu ildo Sampan sarab istehsalinda istifads edilon {i¢ nov tiziimiin garisimi bela
olmusdur: Pinot Noir 38%, Pinot Meuner 31%, Sardane 30%

» Istehsal edilmis sampanm miqdar1 301,9 milyon butulka olmusdur. Mohsuldarhq iso
10300 kq / hektar olmusdur

» Fransada 2019-cu il iyul aymi 31-no olan statistikaya asason 1437 milyon butulka
sampan stoku mévcud olmusdur

» Fransa sampan gorabi satigina goro 2019-cu ilds diinya iizrs ilk yeri tutaraq 5 milyard
dollar galir alds etmisdir ki, bunun da 3 milyard dollar1 ixracatin payina diismiisdiir.

2019-cu ildo Fransa timumilikdo 297561896 butulka sampan sorabi ixrac etmisdir.
Fransadan sarab ixrac edon asas dovlatlor asagidaki kimidir ( Cadval 1).

Cadval 1. 2019-cu ilds Fransanin sorab ixrac etdiyi 10 asas dovlatlor [16].
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Ixrac edilon 6lkolor Butulka say1
1. Boyiik Britaniya 26 996 415
2. ABS 25 677 389
3. Yaponiya 14 303 643
4. Almaniya 11 649 724
5. Belgika 9164 010
6. ltaliya 8 329 575
7. Avstraliya 7 655 393
8. Isvecra 5422 351
9. Ispaniya 4313144
10. Isveg 3250 609

Fransada sampan gorablarin hom 6lko daxilinda, ham da beynalxalq saviyyada yiiksok
rogbatlo garsilanmasinin sabobi, bu 6lkads sampan istehsalina dovlat torafindan ciddi nozarot
funksiyasinin olmasidir. Olkada yaradilmis “Sampan Komitosi” hom sampan istehsal evlari-
nin, ham do {iziim baglarinin maraqlarin1 yiiksak soviyyada tomin etma masuliyyatini dasi-
maqdadir. Bu maraqlar iqtisadi, texniki, kimyavi, ekoloji va s. formada ola bilmokdadir [16].

Material ve metodlar. Tadgiqat isi Kond Tosorriifati Nazirliyinin Uziimgiiliik vo
Sarabgiliq Elmi tadgigat institutunda va 6lkamizds yerloson “Qafqaz” otellarinds aparilmisdir.
Todgiqat materiali olaraq Fransaya moxsus sampan sorablarindan, homiginin Azarbaycan vo
digar 6lkalora moxsus oynaq sorablar asas gotiiriilmiisdiir. Diinya standartlarina uygun olaraq
6lkads sorabgiligin vo sorab turizminin inkisafina uygun olaraq bu iki eyni torkibli alkagollu
ickilorin oxsar vo forgli toroflori arasdirilmis, bu név sorablarin istehsalinda istifado olunan
iziim novlori, bu liziim névlarindan istifado edon miixtolif istehsalgt 6lkalor vo s. miioyyon
edilmis vo toadqiqat isi buna uygun aparilmisdir.

Sampan Servisi:

Sampan sorabinin vo oynaq sorabin istehsal edilmosi godor onlarin istehlaki da oldugca
vacib mogamdir. Bu sobablo do istehsal edilmis mohsullarin insanlara uygun sokildo toklif
edilmasi bu sarablarin rogbat qazanmasinda miihiim rol oynamaqdadir. Sampan va ya oynaq
sorab serviso hazirlanarkon bu sorablarin uygun temperaturda olduguna miitloq omal
edilmolidir. Sampan vo oynaq sorablar soyuq i¢ilmalidir (6-14° C temperaturda). Servis
olunarkan butulka buz ilo doldurulmus gaba qoyularaq (“winecooler”) masaya aparilmalidir.
Sampan vo ya oynaq sorab lazimi godar soyuq deyildirss buzun igarisinds miitlaq sokilda
soyudulmalidir. Bu iso “Frape” deyilir (Frape zaman1 qaba buz va su slavo olundugdan sonra,
onun icarisina duz da slavs olunur. Duz buzu tez oritdiyi ii¢iin butulka da tez soyuyur ). Isti
havalarda bozan godshlor do frape olunmalidir. [9, 10]

Sampan vo oynaq sarablar xiisusi qoadohlords servis olunurlar. Bu gadshlor asagidaki
kimidir (Sokil 1).

Flute-Fliit
Tulip-Tyulip

/ Savoy
Coupe-Kupe -
1 - \ s J
\C:/ j/ Y | ‘

~—

Sokil 1. Sampan vo oynaq serablarin servis edildiyi gadohlor [9]
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Sampan va ya oynaq sorabin toqdim olunmast:

Bez salfet sol olin igorisine sarilir. Sag ilo qabdan gotiiriilon butulka sorabda oldugu
kimi sol olin tizorino qoyulur. Butulkanin iizorindoki etiket miitloq sokildo qonaga
gostarilmalidir.

Sampan vo ya oynaq sorab butulkasinin agilmasi:

» Sampan vo ya oynaq sorab komokci arabanin {izorinds vo ya buz ilo dolu gabin
icarisindo acilir.

» Togdimatdan sonra salfet 2-3 yers uzunamasina qatlanaraq arabanin iizarins sarilir.

* Sampan Vo ya oynaq sorab butulkasi salfetin sol konarina vo etiketi qonaga baxacaq
bir sokilds gqoyulur.

* Butulkanin agzinda olan qoruyucu moftil agilaraq kenardaki kigik bosqabin igarisina
goyulur.

+ Sol ol ila butulkanin boyun hissasindon tutaraq azca sag torafa ayilir.

+ Sol olin bas barmag: ilo gobalokdon (esason Portuqaliyada istehsal edilir) istehsal
edilmig tixac st torafdon italonir.

* Salfet sag al ilo gotiiriildiikdon sonra tixacin tizarina goyulur vo daha sonra tixac saga,
sola, irali va geriya harokat etdirilorok yavasca ¢ixarilir.

+ Sampan va ya oynaq sorabi a¢arkon butulkanin agzinda yiiksok Sas tonu olmamalidir.
Tixact bos buraxaraq onu partlatmaq diizgiin deyildir. Ogor acarkon digqatsizlikdon sorab
kopiiklonmays baglasa butulka oyri tutulmali va bir ¢ay qasigini onun agzina tutaraq kdpiiyiin
azalmasini gozlomok lazimdir.

Sampan vo ya oynaq sorabin qodohs siiziilmasi

+ Butulka salfets biikiildiikdon sonra sag al ils tutulur.

e Sampan daddirilmir. Ciinkii onun igorisinds olan CO, sampani qoruyur. ©gor
igarisinds kopiik yoxdursa va ya ¢ox az kopiiklonmo varsa sampan sorabi vo ya oynaq sarab
xarab olmusdur. Kopliylin azalmasini gozladikdon sonra siizma prosesine yenidon baslamaq
olar.

* Butulkanin agz1 qodohs toxunmamalidir. Lakin uzaq da olmamalidir.

+ Sampan va ya oynaq sorab godshin 1/3 miqdarinda doldurulmalidir.

 Servisdon sonra butulka yenidon gaba qoyulmali vo salfet butulkanin boynuna
astlmalidir.

+ On yaxsl sampan vo oynaq sorab servis olunan gadsh “flut” qodohdir.

* Butulkanin etiketindo il yazilmigdirsa ona “Vintage” deyilir. Eyni markanimn, eyni
etiketin, eyni ilin sampanina vo ya oynaq sorabina “sisterbottle” deyilir.

» Sampan vo ya oynaq sorab igarkon ogor “sisterbottle”varsa qodohlor doyisdirilmir. Yox
agar forgli sampan va ya oynaq sorab servis olunacagsa godshlor dayisdirilmalidir [9, 10].

“Sabrage” —Sampan1 qilinc ilo agma moarasimi. 1800-cii illordon galmis adatdir. Homin
illordo varli zadoganlar vo dovlot rosmilori sampani qilinc ilo agirdilar. Bunun {igiin
“Magnum” deyilon 1.5 L butulkalardan istifads olunur. Kiit va enli qilincdan istifads edilorok
butulkanin agiz hissasi giiclii zorbs ilo qopardilir. Butulkanin bu hissasinin siisosi daha
mohkom oldugu {igiin zarbs zamani ovularaq butulkaya tokiilmiirlor. Bu morasim indi do
insanlar1 colb etmok tigiin tatbiq edilir [17].

Naticalar va onlarin miizakirasi: Aparilmis todgiqatlar zamani sampan vo oynag
sorablarin forgli vo oxsar toroflori, istehsali zamani torkib xiisusiyyatlorinin fargliliklori,
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forgliliklora uygun sampan va oynaq sorablarin adlandirilmasi va S. arasdirilmisdir. Sampanlar
asagida qeyd olunmus miixtalif kateqoriyalarda istehsal olunur:

“Extra Brut”, “Brut Nature” vo ya “Brut Sauvage”: Tamamu ilo turs (dry)

Brut: Turs (dry). 1 It torkibdo 15 qram sokoar olan sampan vo ya oynaq sarab

Extra dry: Komturs (semi dry).1 It torkibdo 15-20 qram sokar olmasi vacib olan sampan vo ya
oynaq sarab

Dry: Azca sirin. 11t torkibds 17-35 qram sokar olan sampan vo ya oynaq sorab (sarabdan forgli
olaraq).

Semi dry: Cox sirin.11t tarkibds 33-50 qram sokor olan sampan vo ya oynaq sarab (sorabdan
forgli olarag).

Tadgiqatlar zamani istehsal forgliliklarine gora do sampan vo oynaq sorablarin miixtalif adlar
altinda istehsal edildiyi todqiq edilmisdir.

Vintage Champagne: Bu ndv sampanlar bol mohsul oldugu illords yiiksok keyfiyystdo
istehsal olunur. Qiymatli sampanlar kateqoriyasina aiddirlor. Sampanin vintaj kateqoriyasina
gira bilmasi ti¢iin tarkibindaki tiziim miqdarinin 80% don ¢oxunun o ilo aid olmasi vacibdir.

e Dom Perignon 1998

e R’de Ruinart1996

e Dom Ruinart 1993

Non-Vintage: Bu név sampan va oynaq sorablart hazirlayarkon on azi ii¢ ilin sampan vo
oynaq sorablar1 bir-birlari ilo garigdirilir. Giindoalik igilon sampan vo oynaq sarab sinfina
aiddirlor.

Cuvee de Prestige vo ya Deluxe Cuvee: Hor bir sampan istehsali ilo mosgul olan
firmanin on yiiksok keyfiyyatdo istehsal edilon mohsuluna verilon addir. Umumi gétiiriildiiyii
zaman bu adda sampanlarin butulkalari ¢ox tom-toraqli olur. Bozi firmalar iss biitiin mallarini
bu formada istehsal edirlor.”Krug” belo firmalardandir.

Blanc de Blancs: Torkibinin hamisi ag iiziimdon istifads olunaraq hazilanan sampandir.
Qiymotli sampanlar qrupuna aiddirlar.

Rose: Qizilgiil rongli sampan. Qiymatli sampanlar sinfino aiddirlor.

Istehsal edilon sampan sorablari miixtalif markalara boliinmokdadir. Bu markalardan
bozilori asagidaki kimidir.

Krug: Reims bolgasinds istehsal edilon va diinyada ¢ox moshur olan markalardan hesab
olunur. Xiisusi il torkibi tokco Sardane tiziimiindon istifads edorak istehsal etdiyi sampanlari
ilo ¢ox moshurdur vo an az1 12-15 il gozlodildikdon sonra igilir.

Charles Heidsiec: Remy-Cointreau torofindon maliyyslosdirilon vo Fransizlarin ¢ox
sevdiklori markalardan biridir. 1983,1985 vo 1989 cu illords istehsali (Blanc de Millenaire)
diinyada ¢ox bdyiik ragbatlo qarsilanmigdir.

Lanson: Cox gadim sampan evi olmasina baxmayaraq son dovrlora godar 0 goadar do
dadli sampan istehsal edo bilmomisdir. Lakin 1992 ci ildon etibaran ¢ox keyfiyyotli sampanlar
istehsal edir.

Louis Roederer: Reims orazisinin ¢ox prestijli markasidir. 1989 cu ildo “Blanc de
Blanc” ils istehsala baslamisdir.

Bunlardan slava:

e Taitinger
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e Ruinart

e Mumm

¢ VVeuve Clicquot

e Jacquart

e Henri Abele

e Henriot

Fransadan konarda da miixtalif 6lkolor yiiksok keyfiyyatli oynaq sorablar istehsal
etmokdadirlor. Bu oynaq sorablara misal olaraq asagida adlar1 qeyd edilmislori niimuna
gostarmok olar.

Almaniya

¢ Sinb, Cuvée Brut Robler Sekt, 2014

¢ Bibo Runge, Provokateur, 2015

e Reichsrat von Buhl, Riesling Brut Sekt 2016

e Top of the Crops 2013

e Markus Molitor, Haus Klosterberg Riesling 2017

e Petri, Pinot Noir 2016

e Tesch, Queen of Whites Riesling 2016

Italiya

e Franciacorta DOCG Lombardy

e Prosecco DOC Veneto & Friuli

e Trento DOC Trentino-Alto Adige

e Lambrusco DOC Emilia-Romagna (& Mantua, Lombardy)

e Moscato d'Asti DOCG Piedmont

Ispaniya

e Freixenet Sparkling Cordon Negro Brut Cava

¢ Anna de Codorniu Cava Brut

e Segura Viudas Brut Reserva Cava (Spain)

e Juve y Camps Rose Brut Cava

e Segura Viudas Brut Reserva Heredad Cava
Aparilmis todqgiqat isindo moalum olmusdur ki, sampan sorabi1 8-10 °C temperaturda servis
edildiyi halda ( bozi sampan sorablar1 14 © C temperaturda da servis olunur) digor 6lkalorin
istehsal etdiklori oynaq sorablar daha soyuq sokildo servis edildiyi zaman 6z dadini1 daha
uygun sokilda bildirmokdadir. Italiyaya moxsus oynaq sorab (prosecco) , Ispaniyaya moxsus
oynaq sorab (cava), Almaniyaya moxsus oynaq sorab (sekt) 6-8 ° C temperaturda toklif
olunurlar. Bu fargliliklori nozars alaraq istehsal etdiyimiz vo edscoyimiz oynaq sorablarin
servisini 6-8 °C temperaturda hoyata kegirmoayimiz moagsado uygun hesab olunacaqdir.

Aparilmis todqiqat isinin naticasi olaraq geyd edilmolidir ki, 6lkamizdo miixtalif sorabgi
sirkotlor torofindon oynaq sorablar istehsal edilmokdodir, lakin bu oynaq sorablar xarici
gonaglar torafindon elo do rogbstlo garsilanmamgdadir. Buna sabab iss bu név soarablarin
istehsalinda istifado olunan {iziim névlorinin diizgiin se¢ilmomasi, 6lkomizds sampan istehsali
ilo bagli dovlet soviyyoli standart toloblorin vo ganunla nozords tutulmus nozarst
funksiyasiin movcud olmamasidir. Diinya iizra 9sas sampan vo oynaq sarab istehsalgilarinin
istifads etdiyi tiziim novlarindon vo istehsal metodlarindan yararlanaraq oynaq sorab istehsal
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edilmasi 6lkomiz iiciin moagsads uygun olardi. Oynaq sorablarin istehsali lkomizdo sorab
turizminin inkisafinda 6z miisbat téhvasini vers bilmo potensialina sahibdir.
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IMAMITAHCKOE U UTPUCTBIX BUH

[, 3eitnanoe
A3epbatioxncancKkuli Hay4HO-UCC1e008amenbCKull UHCIMUmMym 8UHO2paoapcmed U 8UHOOeUs

B uccneoosamenvckoui pabome 6vi1 uzyueH cnocodvl npouzso0CmMea UWAMNAHCKUX U
USPUCMBIX BUH, UX OMIUYUSA, KOMNOSUYUOHHblE XAPAKMEePUCmuKu u ucmopus. B cmamve
makace 00CyxHcOaemcs HAUMEHOBAHUe WAMNAHCKO20 U USPUCTO20 BUHA NO pazHuye 6
npoussoocmee, Ux xpaweuue u obcayxcusanue. Pazsumue npouzeoocmea wamnanckozo om
€20 3apodicoeHusi 00 Hawux OHeli ompadiceHo 6 cmamve. B 3asucumocmu om xapaxmepa
npou3800Ccmed, Om Ccocmasa U MApKU HPOU3BOOCMEA CYWECMBYIOM pAa3IUdUs MexHcoy
memnepamypamu IKCNIyamayuy WamMnaicko2o u uepucmsoix éun. Hanpumep, ooun uz camolx
3Hamenumolx wamnanckux 6o @Ppanyuu “Veuve Clicquot” nooaemcs npu 8° C, a opyeoe
@panyysckoe wamnaunckoe “Salon” - nooaemcs npu 14° C. Hapsaody ¢ @panyuei muozue
BUHOOENbl NO BCEMY MUpPY MAakKdice Npou3eoosam uepucmele euna. Mmanus onepedcaem
Dpanyuio Kak 6 npou3eoOCmee BUHA MaKxHce o 00vbemMam Npou3800CmMea UePUcmvlx 6uH. . B
cmambe nPUBOOSIMCs CMamucmudeckue OaHHble 0 USPUBBIX BUHAX, NPOU3BOOUMBIX 8€0VUUMU
sunooenamu. Lllamnanckoe u uepucmoe UHO MO ANKO20NbHbIE HANUMKU, KOMOpble MO2YM
Obimb  NpouzeedeHvl  JIHObIM  BUHOOEILUECKUM 20CY0apCmeoM, HO 6 Hauel CmpaHe
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APOU3800CME0 IMO20 MUNA BUHA He OCYUeCMBIAeMCs 8 PAMKAX mpedyemblx cmaHoapmos. B
cmambe npuseoeHa UH@opmMayus o 8UOAxX 8UHOSPAOd, KOMopbvle OOINHCHbL UCHOIb30BAMbCS
0713 NPOU3600CMEA IMO20 8UOA BUHA 8 HAWMEU CMpPaHe 8 COOMBEeMCmeuY co cmanoapmamu. B
Hawel cmpaune Cywjecmeylom nooxoosawue HNOYGEHHO-KIuMamuieckue ¢axkmopvi O
8bIPAUUBAHUS MPEX OCHOBHBIX copmos euroepada ([luno Hyap, Iluno Menve, Illapoone),
UCNONbL3YeMblX npu npoussoocmee uzpucmozo euna. Ciedyem marxoice ommemums, Ymo npu
NpOU3800CMEE UAMNAHCKO20 U USPUCTO20 UHA, NOMUMO SMUX mMpex 6Udo8 eUuHo2paod,
ucnonvsyromes opyaue uovl uHozpada. Mmanus npouzeooum ucpucmoe suHo (MpocexkKko) ¢
ucnonvzoeanuem eunozpaoa Inepus, ¢ mo epems xaxk Mcnanus npou3zeooum ucpucmoe 8uHo
(kasa) ¢ ucnonv3osanuem MaxKux copmos 6uHocpadd, Kak maxabeo, napennaoa u xapei.
Buipawueanus smux copmos sunozpada 6 Hauieti Cmpane Moxicem eHeCmu NOJONCUMENbHbLU
8KIA0 8 pazeumue USPUCmo20 GUHOOEIbYECKO20 NPOoU3eoocmsa. [lpyeue copma eunozpaod,
ucnonv3yemvie npu NPoOU3BOOCMEe WAMHAHCKO20 U USPUCbIX 6UH, - 9mo Apbane, [lemu
Menve, Iluno bran u [luno I pu.

CHAMPAGNE AND SPARKLING WINE

J. Zeynalov
Azerbaijan Sientific Research Institute of Viticulture and wine-making

In the research work, methods for the production of champagne and sparkling wines,
their differences, compositional characteristics and history were studied. The article also
discusses the name of champagne and sparkling wine by the difference in production, their
storage and maintenance. The development of the production of champagne from its inception
to the present day is reflected in the article. Depending on the nature of production, on the
composition and brand of production, there are differences between the operating
temperatures of champagne and sparkling wines. For example, one of the most famous
champagne in France “Veuve Clicquot” is served at 8° C, and another French champagne
“Salon” is served at 14° C. Along with France, many winemakers around the world also
produce sparkling wines. Italy is ahead of France both in the production of wine and in the
production of sparkling wines. The article provides statistics on the playful wines produced by
leading winemakers. Champagne and sparkling wine are alcoholic drinks that can be
produced by any wine-making state, but in our country this type of wine is not produced
within the required standards. The article provides information about the types of grapes that
should be used to produce this type of wine in our country in accordance with the standards.
In our country, there are suitable soil and climatic factors for the cultivation of the three main
grape varieties (pinot noir, pinot meunier, chardonnay) used in the production of sparkling
wine. It should also be noted that in the production of champagne and sparkling wine, in
addition to these three types of grapes, other types of grapes are used. Italy produces
sparkling wine (Prosecco) using Gléria grapes, while Spain produces sparkling wine (Cava)
using grapes such as Macabeo, Parella and Xarel. The cultivation of these grape varieties in
our country can make a positive contribution to the development of sparkling wine
production. Other grape varieties used in the production of champagne and sparkling wines
are Arbane, Petit Mellier, Pinot Blanc and Pinot Gris
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