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Maqalads sarabin  orqanoleptik  keyfiyyat gostoricilarinin  dayisilmasina, xtisusan da sorabin
bulanmasina, parlaghgm itirmasina sabab olan xastaliklor hagqinda miifassal malumatlar verilmisdir. Bels
ki, maqalada sorabmn kif xastaliyi, sid turgusuna qicqirma, sirks tursusuna qicqirma xastaliyi, sarabin
acilagmasi, sarabin piylonmasi kimi xastoliklor, onlarmn toradicilari, bu xastaliklorls cirkionms zamam
sorabin kimyavi torkibinds bas versn doyisikliklor, bu doyisikliklar naticasinds sarabin keyfiyyatinds
miigahida olunan manfi hallar tadgiq edilmisdir. Homginin maqalods har bir xastalikla bagh profilaktik
tadbirlor haqqinda da malumatlar yer almigdir. Eyni zamanda profilaktik tadbirlar sistematik sokilds sxemiar
Jormasinda oz aksini tapmuisdir. Profilaktik tadbirlarls yanasi xasta sorablarin miialica sisullar oyranilmigdir.

Isin elmi yeniliyi sarabda sirf bulanmaya sabab olan xastoliklar va onlarin profilaktikasinin miiayyan
edilmasindan ibaratdir. Bu moagsadls sarabin torkibinds xastalivin toradicisi ve onun amala gotirdiyi
bulanmamin aradan qaldirilmast magsadila tarkib gostaricisinin normallagdirilmasmi tamin edon dsullar
segilmisdir. Osason qurmizi va ag siifra sarablary, tind sarablar iizavinds tadgiatlar aparimisdr.

Aparilmis tadgigatlarin naticasi olarag miiayyan edilmisdir ki, turn bakteriyalart tarkibinds spirt 8%
va titrlanan tursulug 4,7 g/l oldugda 15 saniys 60°C-a qadar, piylonms xastaliyinin bakteriyalart iss bir nega
dagiga orzinds 60°C-a qador quzdirldigda olir. Homginin sulfitlasdirmonin, pasterizasiyamn sarab
xastoliklarinin miialicasi iigtin an etibarl dsullar oldugu naticasina galinmigdir. Bu iisullarla yanas: sarabin
gostoricilari olan pH, ekstraktiviik, titrlonan tursulug va s. dayisilmosi do bilavasita sarabin xastalonmasindsn
xabar veran asas alamatlardan hesab edils bilar.

Acar sozlor: sarab xastalikiari, bulanma, titrlonan tursulug, bakteriya, sorabin acilasmasi, tsvel
xastoliyi, ekstraktivlik, sid turgusu qicqirmast

Girig. Sorab xostaliklori, xarici mikroorqanizmlarin hoyat faaliyystinin ssbob oldugu geri
dénmoz dayisiklikler kimi basa diigiiliir, naticada sorablar xosagalmaz qoxu ve dad aldg edarak
yararsiz hala diigiir. Xastolonmis sorablar tahliikelidir, ciinki onlar saglam gorablan da yoluxdura
bilarlar. Serabin qiisurlan, onlarmn tarkibindoki dayisikliklorlo slagadar olub, gerablarn keyfiy-
yatinin pislosmosi il naticolonir. Xasteliklorden farqli olaraq, bu dayisikliklor sorabda bag veran
kimyavi, biokimyavi, fiziki-kimyavi proseslar va ya soraba tosadiifon daxil olmus kenar maddaler
sababindan yaramr. Sarablarin xastalik va qiisurlarmmn naticasi olaraq serablarda muxtslif

sabablordan asili olarag bioloji, biokimyavi va ya fiziki-kimyavi xUisusiyyatlars malik bulanmalar
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yaranir. Bu bulanmalarin aradan qaldirdmas: figiin  xastaliklorin vaxtinda miialicasi aparilmal ve
xastaliyin yaranma soboblori askar edilorsk aradan qaldiriimalidir 2.

Sorab xastoliklorine oksor hallarda miixtalif patogen mikroorganizmlar ssbeb olur. Dksar
hallarda arzuolunmaz mikroorqanizmlarin inkigafi agagii spirt tarkibli v tursulugu az olan

gorablarda miisahids olunur. Sorabin an ¢ox yayilmig va tahlitksli xastoliklori bunlardir: siid tursusu
qicqirmast; sirks tursusu qicqirmas.

Bu xostoliklorin téradicilori tez-tez gorablarda rast golinen va sorabgiliq sanayesinin
gortloring yaxst uygunlasdinlmug siid tursusu va sirks tursusu bakteriyalandir. Eloca da genis
yayilmis lakin az tohliiksli olan sorab kifi (tsvel xastaliyi) xastoliyidir ki, bu xastalik pardsli maya
cinslorinin tasirindan yaranir. Bu xostoliklor sorabin piylonmasi; orabm acilagmasi; mannit
qicqirmasi — gorab tursusu va qgliserinin pargalanmas naticasinds bag veran bir xastslik olub, son
vaxtlar ¢ox nadir hallarda rast golinir [51.

Sarabmn kif xsstaliyi. Osasan cavan quru sarablarda xiisusilo do girmuiz sorablarda tasadiif
olunur. Xastalik garabin ssthinde bir ne¢o név mayalardan ibarst olan nazik tabaganin  amals
golmosi ilo baglayir. Tabogslorin morfoloji fargliliyini yalmz onlarn smologalms prosesinin
avvalinds hiss etmak olar, daha sonradan tobagalarin qalinlign artir va onlar nisbatan homeins, bos
bir kiitloya gevrilir. Uzun miiddat bu tobagenin sorabda qalmasi halinda onun altinda sorabin
kimyavi torkibinds ah?miyystli doyisikliklor gedir (sokil 1, sxem miisllif torafindan tartib
edilmigdir). Bu sothi mayalar terkibinds 12% hscmdan ¢ox spirt olmayan gsrab materiallarinda
inkisaf edir. Temperatur 10°C oldugda iss 10% hacmdsn ¢ox spirt olmayan garab materiallarinda
mayalarm inkigafi bag verir. Onlar hava oksigeninin daxil oldugu hallarda oldugca intensiv inkisaf
edirlor. Sulfitlogms prosesi mayalarin inkisafinin qarsisii ala bilmir, bels ki, bazi novler
sulfitsdavaml: olub kiikiird tursusunun duzlarin elementar kiikiird va hidrogen sulfid olmagla barpa
edir. Naticads, mayamn inkisafi zaman: yiiksak miqdarda kiikiird anhidridi olan sorablarda xiisusi
bir hidrogen sulfid qoxusu smals golir.

Soth mayalan adston natamam ganlards sorabin sathinds inkisaf edirlsr. Osasan onlarin aid
oldugu cins mayalara - Candida, Hansenula, Pichian. Candida cinsinin mycoderma néviinii misal
gostarmok olar ki, bu serabin kif xastsliyinin asas toradicisi saylir [7].

Sirka tursusuna qicqirma. Miixtolif orab névlorins tasir gstorir: asasen asaf spirtliliyi
olan (10% hocmadak spirt); agagt tursuluqlu; asag: ekstraktl; hom kéhno, hom do cavan sorablara.

Ag sorablar fenol maddolori zengin qumuzi gorablara nisbstan xastoliklors daha gox
hessasdirlar. Xostaliyin baglangicinda, serabin ssthinds gox nazik soffaf qahvayi bir tobago amsls
golir, xastalik irsliladikcs tabags daha ince olur va gismen gonin dorin qatlarina kegarok selikli

sirka qahg kiitlosini omsls gotirir.

115



etil spirtinin miqdari shomiyyatli
doracada bozan 0.1-0.5 %hacma qader
azalir;

F_eksu'aktivlik shamiyyatli deracado asgag)|
diisiir;

ugucu tursular va efirlor toplamr.
Sarabin dadi va xarici goriinigii dayigir;

1

mohsul rengini itirir;

— cesida xas atri dayisilir;

sorabin kif xastoliyi zamani onda geden
doyisikliklar
1
|

sarab xosagolmoz konar tonlar alds edir;

—{ istifado iiglin yararsiz hala dilitr.

Sakil 1. Sarabin kif xastaliyi zamam bas veran dayisikliklar

Sorabda sirka tursusu va onun efirlsrinin qoxusu va dads hiss olunur, dequstasiya zaman isg
bogazda yanma, elaca do qaginma hiss olunur. Sirks turgusunun ¢iiriimasine sabsb olan bakteriyalar

Acetobacter cinsine aiddir (gakil 2).

Acetobacter aceti Acetobacter xylinum

Sakil 2. Saraba tesir edoan sirka turgusu bakteriyalar

Onlar spirt, tursular vo ya karbohidratlarin oksidlogmasini kataliz edan ferment komplek-
sinin méveudlugu sababindan iizvi maddalorin oksidlosmasi qabiliyystins géra farqlanirlor. Moveud
olan farqliliklors baxmayaraq, onlar 1% hocmds etil spirtini 1 gram sirks tursusunun smalo
galmasila oksidlagdira bilir. Biltiin spirtin istifads edilmasi vo goxlu migdarda sirka tursusunun
toplanmasi zaman1 bazi bakteriya ndvlari hava oksigeninin igtiraki ils onu CO, va suya pargalaya
bilir. Sirks tursusunu toplamaq qabiliyysti baximindan ayri-ayri névlar bir-birindan olduqgca

farqlenir: bazilsri mithitds 6 g/l-den gox olmayan sirks tursusu smale gatirs bilir, digarlori ise 12
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g/l- qadar. Miisyyan gertlarda, etil spirtinin sirks tursusuna oksidlagmosi anaerob garaitds hoyata
kegirila bilor [1].

Sirks turgusu bakteriyalar: tabistdo genis yayilmugdir. Onlar seraba miixtalif menbalordan
daxil olurlar: gilomeyvedan, avadanliglarn va gonlerin sathinden, qurmuzi gorabin hazirlanmasi
prosesinds qicqurma prosesi hava oksigeninin igtiraki ilo ot tizorinds gedorso, inkisaf edir. Sirke
tursusu bakteriyalar1 aerobdur va yalniz sathds inkisaf edir. Sorabda on gox asagidaki nov sirks
tursusu  bakteriyalarina rast golinir: acetobacter aceti; acetobacter xylinum; acetobakter
kutzingianum; acetobakter pasterianum.

Siid tursusuna qicqirma.  Bir gox sorab ndvlorino tosir edir: quru; qaliq gokar ilo; desert;
tiind; xiisusilo do conub bélgslorinds olan aztursuluqlu tiind sorablar. Bu xastelik zamani serab
soffafligini va parlaghgin itirir; igind ipak dalgalar amslo gslir; dadi tursa-girin olur, qiciglandinc:
xiisusiyyats malik olur; atri yox olur, tursumus taravaz dad: ilo avaz olunur. Xastoliyin sonraki
morhalolorindo dad v qoxuda acilagmig marqarin tamu hiss olunur. Bozan xastalik sorabda xiisusi
bir "sigan" dadinin hiss olunmas ilo migayiot edilir. Siid tursusu qicqirmasmna sabab olan siid
tursusu bakteriyalar1 Lactobacillus cinsins aiddir.

Az tursuluglu sirin sorablar an tahliikeli xastaliklors maruz qalir, bels ki, yitksok spirtliliya
malik olmasi siid tursusu bakteriyalarinin inkisafin gecikdirmir. Siid tursusu bakteriyalari arasinda
yitksok spirtli stammlara rast galinir ki, onlar 20%hscm spirt movcudlugunda bels inkisaf ctmok
gabiliyystino malikdirloar.

Serabda sigan tamu hiss olunarsa, ondan qurtulmaq demok olar ki, praktik olaraq milmkiin
deyil, belo gorab hotta distillo tigin do yararsizdir. Sorablarda miixtolif név siid tursusu
bakteriyalarimin inkisafi, torkibindoki maddslerds shemiyyatli keyfiyyst dayisikliklorino sabab ola
bilor.

Mannit qicqirmasi. Bacterium mannitopoeum néviins aid olan heterofermentativ siid tursusu
bakteriyalarimn inkigafi neticssinds yaramr. Bu Bakteriyalar, alt: atomlu mannit spirtini meydana
gatirmoak iigiin fruktozam1 maddolor miibadilasins daxil etmok xlisusiyyotino malikdir. Bu zaman
serab bulaniq olur; strindo xarakterik olmayan meyva tonlar1 hiss olunur; dad: - sirin olur. Bela
sorablarda mannitin miqdari- 50 g/l -o gadar ola biler [4, 5].

Turn xestoliyi — tartarik turgusu ve qliserinin parcalanmasinin miisahide olundugu bir
Xastolikdir. Xostaliyin toradicisi gubugqgakilli tartarophtorum bakteriyalaridir. Xostoliys hossasdur:
az miqdarda fenol va' pigment maddalari olan qurmizi gorablar; alma-siid tursusu qicqirmast
bitdikdon sonra ag gerablar. Bu zaman: tartarik tursunun miqdan — 2,7 q/l-s gader azala biler;
qliserinin miqdari- 3,3 g/l-s qadar azala bilar; sirks tursusunun miqdari iss -3,5 q/l-o qadar artur; siid
turgusunun miqdari- 2,2 g/l artir. Sorab deyisilir: bulaniq olur; onun otri, dadi vo rongi pislosir;
qurmuz gorablar sari-qahvayi rongo gevrilir; sorab giiclii etil asetat qoxusu slds edir. Bu xastsliys
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qars: miibarizs todbirlori siid tursusu qicqumast ilo eynilik tagkil edir [6].

Sorabn acilagmast Butulkalarda illandirilmiy qirmiz: siifra sorablarina tosir edon xastalikdir,
Onun toradicisi Bacterium amoraccylus mikroorganizmidir. Bu xastolik noticasinds gorab:
parlaghgint itirir va tedrican bulanir; rongi mavi-qara calarh ¢irkli gohvayi olur; dadinda
xosagolmoz tonlar amols golir; ugucu tursularin joxusu meydana golir; dibinds ¢6kiintii amolo
galir. Sarabin acilagmast gliserinin pargalanmast ils slaqadardir.

Sorabin piylonmesi. Miixtalif n6v gorablara tosir eden xostolik: cavan; az spirtli; az
tursulugly; az ekstraktivli, asasan qalq sokarli ag siifra orablari. Xoastslik zamant gorab doyisilir:
oynagligint itirir; qat olur; siiziilditkda, bitki yagi kimi yavag, 6zlu bir formada axir; giiclii xastslik
zamanu, gorab selikli 6zlil kiitlaya gevrilir; dadi sads, ifadasiz olur; atir doyismoz olarag qalir. Bu
xastaliya biitiin simbioz mikroorqanizmlor sebsb olur: sirke tursusu bakteriyalan; siid tursusu
bakteriyalar; sath mayalar:.

Sigan dadi. Ag vo qirmizi gorablarin miixtalif n6vlarine tesir edir: siifro sorablart; kamgirin
sorablar; desert sorablari; tiind garablar; gampan gorablari. Bu xastolik siid tursusu bakteriyalanmin,
yabani Brettanomyces va Monilia mayalarimin hayat faaliyyati ila slagedar olan mikrobioloji
proseslor sabobindan, eyni zamanda yiiksok oksidlagma-barpa potensiali olan artiq damirin
yaranmast ilo bag veron kimyovi reaksiyalar noticasinds do meydana ¢ixma ehtimali var.
Bakteriyalarin hoyat faaliyyati noticasinds ortaya ¢ixan miibadilo mohsullari miihitin tarkibini
dayisa bilar vo bununla da dolay: yolla si¢an taminin yaranmasim tamin eds bilar. Xastaliyin
baslangicinda, sorabda xosagalmsz dad ¢alarlari hiss olunur, bels ki, bu ¢alarlar dorhal hiss
olunmur, ancaq serab uduldugdan bir miiddat sonra hiss edilir. Xastoliyin inkisafi noticasinda sarab
bulanir, sigan qoxusu va dad: getdikca daha da giiclonir, gorab istifads iiglin tamamils yararsiz hala
diigtir. Profilaktikas: digar xastaliklorls eynilik tagkil edir [3, 7].

Tadgigatin material va metodikasi. Todgiqatlar ssassn Xindoqni, Rkasiteli vo Homoagara
liziim sortlarindan hazirlanmig qurmizi va ag siifre gorablan tizorinds apanlmisdir. Tadqiqat metodu
har bir xastalik néviina uygun olaraq segilmis vo gorabin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostaricilorinin
toyini asasinda xastoliklarin miisyysn edilmesi ilo davam etdirilmigdir. Bels ki, todgiq olunan
gorablarin torkibinds iimumi kiikiirdiin miqdan, spirtlilik, titrlonon tursulug, ekstraktivlik vo pH
gostaricilarinin toyini aparilmugdir. Sarabin torkibinda spirtin miqdarinin 10-12% hacmdan asagh
olmas: miisyyan edilorso gorabda sirks tursusuna qicqirma xostsliyinin toradicilorinin inkisaf
moarhalssinin basglangic1 oldugu mitsyysn edilmis olur. Homginin spirtliliyin bu intervalda olmas: kif
xastaliyinin méveudlugundan da xabar verir.

Todqiq edilon sorab nitmunasi 20°C temperaturda 250-300sm> olan 8l¢ii kolbasina alava
edilir. Daha sonra niimuns 6lgii kolbasindan distills kolbasina kogtiritliir. Olgii kolbas: distilla suyu

ila yaxalamr vo yaxanti distills kolbasina tokiiliir. Yaxantinm {imumi miqdan 30 sm>-don ¢oX
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olmamalidir. Olgii kolbasina 1215 sm’ distills edilmis su slave edir va onun igarisine soyuducu ilo

birlegdirilir. Qabuledici kimi homin 250 sm’-lik 6lgii kolbasindan istifade olunur. Soyuducunun

agagl ucu qgoabuledicinin dibine az qalana qsdag qabulediciys salimr. Qovma baglanana qador
soyuducunun ucu batmasi va asan ugucu maddslar buxarlamb itmomasi tigtin gabulediciys 10-15

sm’ distilla edilmis su tokiiliir. Qabuledicids onun hocrinin 4/5 hissasi qader distilyat toplandiqda
govma dayandinlir. Kolba méhkem calxalanir, agz1 tixac ilo baglamir vo 30 dagige 20°C
temperaturda su hamaminda saxlanir. Sonra 20°C temperatur garaitinds kolba 6lgii xstting catdirilir
(distille edilmis su ils), méhkam ¢alxanir, 250 sm’ -lik quru silindra kegirilir. Diiz sath 1izaring
qoyulur, igarisine siigo ve ya metal spirtomer salimir. Gdstarici qeyds alir. Su-spirt mshlulunun
temperaturu 20°C olarsa spirtomerin batma saviyyssindoki géstarici etil spirtinin miqdars olur. Ogar
temperatur 20°C-don fargli olarsa normativ codvaldan istifads olunmagqla etil spirtinin migdar: tayin
edilir.

Sirks tursusu bakteriyalarm pH 2.0-2.5 mithitinds inkisaf etdiyini nozsrs alaraq pH-metr
vasitasils sarablarda miihitin tursulugunun tayini aparilmusdir. Ph =7 oldugda neytral mithit, pH >7
oldugda turs mithit, pH < 7 oldugda golovi miihit hesab edilir. Homginin girads pH 3.3 -don va
garabda 3.5 -don agag1 olduqda siid tursusu bakteriyalarinin inkisafi dayansr,

Naticalor vo onlarm miizakirasi. Ssrab xostaliklarinin profilaktikas: {igiin asagidakilar
miioyyanlogdirilmisdir. Kif xasteliyinin qarsism: almaq iiclin miimkiin olan biitin profilaktik
tadbirlors riayat etmok lazimdir (sokil 3). Sokil mallif tarofindan tertib olunmusdur,

osiifra garablarinin
hazirlanmasi iigiin

ssistematik olaraq

ezamaninda gablan i . ibi
saglam, tacrlniz m;lscg'eoh;iﬂlacfﬁava eserab istehsalinin mkl?l?gzxig olan
sarablarla texniki-kimyavi giglyenasini azalmasini tamin

ytksoltmak; edan istehsal

texnologiyasindan
istifada etmok.

doldurmag;

nazarst hayata
kegirmak;

Sakil 3. Kif xastaliyinin qargisinin alinmas iigiin tatbiq olunmasi miitlaq olan profilaktik tadbirlar

Sorab xastoliklorinin tahlili ssasinda miiayyan edilmisdir ki, sorab xasteliklarinin naticasi
olarag mohsul rengini, strini, yoffafliq vo parlaghfiim itirersk, kenar tonlar slds edir. Saffafhigin
itirilmasi noticasinds sorab bulanir. Bu doyisiklikler asasen gerabin piyleanmasi, sorab kifi, stid
turgusuna va sirks tursusuna qicqirma xastsliklari zamami miisahida edilir. Serabin piylonmasi va
sirka turgusuna qicqirma xastoliyine asason az spirtliliys, agag: tursuluga, az ekstraktivliys malik
sorablarda daha gox rast galinir. Homginin digar xostaliklorin toradicileri iigiin de bu gostoricilar
shomiyyat kasb edir. Bu sobabdon ag va qirmiz1 siifrs gorablarinda qeyd olunan géstaricilar tadqiq

edilmis va naticalsri agagidakt cadvaldo verilmigdir (codval 1).
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Cadvol 1. Siifra sorablarinda fiziki-kimyavi analizlorin naticalori

[f Siifra garabinm novii Titrlanan turguluq Ekstraktivlik Spirlilik
3 o,
Rkasiteli tiziim sortundan hazirlanmis ag 6.375 g/dm’ 21.9 g/dm 11.84%hacm
iifra gorabi ; PRy
;lindosqni iiziim sortundan hazirianmis 4.95 g/dm’ 40.1 g/dm 13.2 %hac
iz siifra gorabt . -
-gilh;li;;a uzu%l sortundan hazirlanmig 8.625 g/dm’ 31.3 g/dm 10.42%hacm
sarab

Cadvalda verilmis naticalors asasen qeyd etmok olar ki, Rkasiteli iiziim sortundan
hazirlanmus a siifro serabmda spirt hacmca 12%-dan asag: olub 11.84-3 barabar oldufu t¢lin sirka
tursusuna qieqirma xostoliyi toradicilorinin inkisafinin baslangic morhslasinds oldugu miisyysn
edilmigdir. Hamginin cadvaldan bu gostoricinin Homesora {iziim sortundan hazirlanmig gorab
nitmunasinds do 12%-don asag oldugunu gors bilirik. Belo ki, spirtlilik 10.42% olub homginin kif
va sirka tursusu xostaliklerinin toradicilari liglin uygun miihit hesab edilir. Digar gorab nlimunasi
Xindogni iiziim sortundan hazirlanmig va spirtliliyi 13.2% olan gorabdur ki, bu gorabda gostarici
12%hacmdan yiiksok oldugu iigiin xoste sarab hesab edilmir. Sirks tursusuna gicqirma xastaliyina
yoluxma ehtimah olan iki sorab niimunasi tgiin profilaktik tadbirler asagidakilardan ibarat olaraq
mitoyyanlogdirilmigdir:

- 60-62°C temperaturda bir ne¢a dagiqo srzinds pasterizo etmak;

- filterdan siizmok;

- saglam gorabla kupaj etmak;

- 100 mq/! -5 qader sulfitlagdirms aparmaq lazimdur.

Homginin sirka tursusu bakteriyalarninin inkigafi figiin pH mithitinin do vacibliyini nszara
alaraq ayri-ayr1 vaxtlarda gétiirilmiis sorab niimunslerinda mithitin aktiv tursulugu toyin edilmis vo

asagidaki cadvsalds slds edilmis naticalar 6z sksini tapmusgdir.

Cadval 2. Tadgiq olunan serab niimunalarinda miihitin aktiv turgulugunun tayini gostoricilari

Tadgiq olunan sarab materiali niimunasi Temperatur (°C) pH
Rkasiteli iiziim sortundan hazirlanmig niimuna 25.5 39
Xindogni iiziim sortundan hazirlanmis niimuns 25.7 34

Cadval 2-ys osason oldo edilmis noticolori tohlil edarken pH gdstaricilorinin 2.0-2.5
intervalinda olmadigimt vo miihitin pH<7 gortino uygun olaraq qolovi miihit oldufunu geyd edo
bilorik. Homginin bu mithitde sirks turgusuna qicquma xastoliyinin inkisafinin az riskli oldugu
naticasina galinir. Sarabda sirks tursusu agkar edildiyi zaman miitlaqdir ki, o, 60-62°C temperaturda
bir nega dagige arzinda pasteriza edilsin; filterdon siiziilstin; saglam gorabla kupaj edilsin; 100 mq/l
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-2 qador sulfitlogdirmo aparilsin,

Siid tursusu bakteriyalart isa yliksok sag qalma qabiliyyatine malik olub, SO, miqdarina son
deracads hessasdirlar. Onlar sirads 100 mg/l v5 gerabda 80 ma/I-den ¢ox konsentrasiyada inkigaf
edo bilmirlar, Onlar hom do mihitin aktiv turuluguna gars: da gox hossasdirlar, belo ki, sirodo pH
3.3 -don vs gorabda 3.5 -don agag: olduqda onlarm inkisafi dayanir. Siid tursusu qicqirmasina moruz
qalan garablari xastoliyin inkigafinin erkon marhalslorinda milalico etmak miimkiindiir. Bunun tigiin:

sorabmn yapigdirilmasim hoyata kegirmak; ssrabm siiziilmesini tamin etmak; pasterizasiyam
reallagdirmagq; sulfitlogdirmani hayata kegirmak lazimdir,

Cadval 2-ya ssasan slds edilmis noticolorde Xindogni #iziim sortundan hazirlanmig sorabin
pH-mn 3.5-don agaZ olub 3.4-a borabar olmasint nezars alaraq siid tursusu bakteriyalarinin
inkigafinin dayanmasi qenastins gslo bilsrik. Digar, Rkasiteli {iziim sortunda alds edilmis pH
gostaricisi 3.9 olub pH<3.5 gartini 6damadiyi tiglin bu garab niimunesinds siid turgusu bakteriya-
larimin inkisafinin miimkiinliiyi noticasins galirik.

Turn bakteriyalarinin mohv edilmasi iigiin iss, J. Vantranin gostariciloring gora, tarkibinds
spirt 8% va ftitrlonen tursulug 4,7 g/l oldugda 15 saniys 60°C-5 gadar, piylenma xastaliyinin
bakteriyalar1 isa bir nego doqiqe arzinds 60°C-a qader qizdwildiqda 6liir.  Mannit qicqirmast
bakteriyalar1 60°C-ds yalmz bir yarimdan iki daqiqays qader quzdinidiqdan sonra 6lir. Sulfitlag-
dirmo, pasterizasiya kimi, gorab xasteliklsri ilo miibarizanin etibarli bir yolu hesab edilir. Yuxarida
geyd olundugu kimi istifads olunan dozalardan asili olaraq 0,1 ilo 1 g/l arasinda dayisen kiikiird
anhidridi mayanin aktivliyini stimullagdirir, langidir, mitvaqgati olaraq dayandinr va nshayat
oldiiriir. Bakteriyalar kiikiird anhidridinin tesirina qargt maya orqanizmlarindén daha hassasdirlar,
Cox vaxt kiiktird anhidridin kigik bir dozasi (20-30 mcj/l) xastolik toradon bakteriyalarin faaliyystini
dayandirmagq ligiin kifayst edir. Sarabin kif xastoliyinin tdradicisi olan soth mayalarimn tamamila
mshv olmasi {igiin daha yiikssk dozalar (500 mgq/l) tolob edilir. Serabin acilagmas: xastsliyinin
qargisim almagq tigiin adi profilaktik tadbirlar istifade olunur. Bn yaxs1 hall yolu steril kégiiriilms
iisuludur.

Sorabin piylonmasi zamani 100 mq/l-s qadar sorabm sulfitlogdirilmasi bakteriyalarin tam

mohving ssbab olur. Sorabin piylsnmesi asanhgla miialicays tabe olur. Bu asagidaki formada

hoyata kegirilir:
miitloq gokilda i
. giiclii hava axin1 sorab 100 mq/i-o
selik ¢ixarihir; » tamknl alavab ® ilo kdigliriilma @ gadar
, ctmali's gord hayata kegirilir; sulfitlogdirilir;
yapigdirilir;

Sokil 3. Sorabmn piylonma xostaliyinin profilaktikas:
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Homginin miialica sullarint geyd edorken vurgulamag lazamdir ki, xostoliklorin miialicasing

xostaliyin ilkin morhalalarindan baslamaq lazimdir. Miixtalif sorab xastoliklorinin profilaktikas
{izro goriilon tadbirlori imumilesdirarak asagidakilan geyd etmok olar: sulfitlogdirmoni hayata

kegirmak; kogiirma va doldurulma zamam butulkalari va tutumlan tam doldurmagq; pasterizasiyam

tatbiq etmok; yorabda fiziki-kimyavi keyfiyyst gostaricilorini nozarstds saxlamag.
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3ABOJIEBAHIS, BBI3BIBAIOIIME IOMYTHEHHE BHHA, 1 HX IPOPHUIAKTHKA

X.H.Mamenora
Hayuno Hcenedosamenvcxuti Hnemumym Burozpadapecmea u Bunooenus

B cmambe nodpoéHo pacckazbléaemcss 0 3aDOAEEANUAX, BbI3bIBAIOWUX USMEHENUE OP2aHO-
JENMUNECKUX KAuecms GuHU, OCODEHHO O nOMymwenue u nomepe Orecka euna. B cmambe
DACCMAMPUBQIOMES. maKue 3a601e8aHUA, KAK MIECEHb, MOJOYHOKUCTOE Bpodicenie, YKCYCHOKUCAO®
bpoocenue, Gpodicenye 8uHA, UX €036yOumeny, usMeHelue XUMUYECK020 COCMAea 6uHa npu
KOHMaMURAYUY Imumy 8036yOumensmu. B pesynsmame, 3mu usMeHenus okasvlearom He01dazo-
npusmHoe eausHUe HA Kauyecmeo euna. B cmamve maroce npedcmasnena ungopmayus o mepax
npogunaxmuxy no kaxcoomy zaboaesanuio. Ilpu smom npoduraxmuuecxue Mmepvl cucmema-
musecku ompagicaiomes 8 gude cxem. Hapady ¢ npogunaxmuseckumit MEpamu Usy4anucs memoobl
aeuenus Gonesnei suna. Haywnas woeusna pabomer — gvisneHue 3a60ne6aHUY, GbI3LIBAIOUWUX
noMymuenue @ 6ure, u ux npoguiakmuxa. Jus a3mozo Guiiu eviGpansl Memodsl, obecneyusarouue
HOpMAAU3AYUIo COCMABA 6UHA C YEAbI0 YCMPAHEHUA NAMOZEHA Bbi3blAEMO20 UM NOMYMHCHUA.
Hcenedosanus npoeoounuc 8 OCHOBHOM HA KPACHbIX CMONOSbIX U MeMHbIX eunax. Hecnedosanus
nokasanu, ymo Gaxmepuu myunocmu nozubaom npu nazpesanuu 0o 60°C 6 mexenue 15 cexynd
npu 8% cnupme u 4,7 2/n mumpyemoii xucnomel, a 6Gaxmepuu odxcupenun nozubaiom npu
Hazpesanuu o 60°C & meuenue neckonvux munym. Taxoice Bou1 cOenan 6ui600, 4mo cyrogumayusi
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u nacmepusayua — camvie sQgexmusHvie Memods: nevenus GurNbI 6bonesneil. B dononnenue

amum Memodam, usmenenus pH, sxempaxmuenocmy, TMUMpYeMOt KUCAOMHOCU 4 m. J., KomopeLe

Aeagiomcs un()ukamopwuu 8una, moeym paccmampugamscs kak OCHOGHbIE CUMNMOMbL, Komopute

HAnPAMYIO YKasviéaiom Ha 601e3Hb auna.

Kitouesrre coBa: gunnsle 6oneanuy, NOMymHeHuUe, mumpyemas Kucnomnocms, Gaxmepuy

6UHHAA 20peyb, bonesns yeena, IKCMpaKmueHocmes, Cmonogvie BUHA, MONOYHOKUCAOE 6p09/cenue

YKCYCHO~KUCIOMHOC 6powceuue

DISEASES CAUSING TURBIDITY OF WINES AND THEIR PROPHYLAXIS

H.N.Mammadova
Scientific Reaserch Institute of Viticulture and Winemaking

The article includes detailed information about diseases causing change of organoleptic
quality indicators of wines, especially rurbidity and loss of brightness. The article covers researches
related to the diseases as the mold disease of wine, lactic acid Sfermentation, acetic acid
Jfermentation, bitterness of wine, unctuosity of wine, pathogens of these diseases, chemical changes
caused by these diseases and negative features in the quality of wines caused by these changes.

Besides, the article includes information on the prophylactic measures for each of the
diseases. The prophylactic measures have been presented in diagrams. Treatment methods of wine
diseases have been studied in addition to the prophylactic measures. The scientific novelty of the
work includes diseases causing turbidity in wines and their prophylaxis. Methods of normalization
of the composition indicator to eliminate pathogens of diseases and turbidity caused by them have
been mentioned in the article. Mainly red table wines and strong wines have been analyzed,

At the result of researches, it was discovered that, bacteria of tyrn die when they are heated
to 60°C for 15 seconds when they have 8% alcohol and 4.7 gr/l acidity and bacteria of unctuosity
die when they are heated to 60°C for several seconds. Besides, it was figured out that, sulfidation
and pasteurization are the most reliable methods of treatment for wine diseases. Besides, changes
in the features of wine as pH, extractivity, acidity etc. can be considered main indicators of wine
diseases.

Keywords: wine diseases, turbidity, acidity, bacteria, wine bitterness, tsvel disease,

extractivity, table wines, lactic acid fermentation, acetic acid fermentation
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