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Tacriibalar gostarir ki, taravezcilik saheasinin dayanigl inkisafi yalniz senayelasdirms — saxla-
yicilarin v emal miiassisalarin olmasi ilo miimkiindiir. Senayelosdirma ilboyu daxili telebatin 6de-
nilmasini yaxsilasdirmaqla yanasi, roqabato asaslanan bazar igtisadiyyati seraitinde teravez moh-
sullarinin ixrac potensialinin yiiksalmasing, tesarriifatlarin maliyys problemlarinin halline imkan
yaradir. ©halinin taravaz va kartof mehsullari ils teminatinin yaxsilagdirilmasinda hemin mahsul-
larmn yigimdan sonra diizgiin saxlanmasi vacib sortdir, ks toqdirda har il 100 tonlarla mahsul itki-
si qagilmaz olur. Inkisaf etmis 6lkelords ohalinin torevez mohsullarma olan talobatinin fizioloji
norma daxilinde 6denilmasi ekspertlor torofinden hamin dlkealords kifayat qodor saxlayicilarin va
emal miiassalarinin olmasi il izah olunur.

Malumdur ki, 6lkemizda istehsal olunan bir sira teravez mahsullarinin ixract hayata kegiril-
moakdadir. Bu mehsullarin min kilometrlarls uzaqlara, diinyanin miixtslif 6lkalarina naql edilmasi
giintimiiziin adi realligina cevrilmisdir. Ixrac edilon mahsulun yola salindig1 vaxtadok keyfiyyati-
nin qorunmasi va realize iiclin qablasdirmada standartlara emal olunmasi zaruridir. Tozs teravez
mohsullarinin optimal miihitds saxlanmasi ii¢iin onun soyudulmasinda temperaturun ve nisbi rii-
tubatin daha daqiq idars olunmasina, saxlama zamani xastslik ve zararvericilara qars1 miibarizade
istehlak¢inin saglamligina tahliike yaratmayan asagi qatiliqh fungisidlorden istifadaye iistiinliik
verilmalidir. Semaraliliyin artirilmasinda asag1 temperatur, isti su ve hava ile tetbiq olunan miiali-
ca metodlari ile yanasi, miiasir dovrds alternativ yol kimi asag1 faizli Oz2ve yiiksak faizli CO. miihi-
tindan da istifades olunur.

Moahsulun daha uzunmiiddatli saxlanmasinda ve arzaq ehtiyat1 yaradilaraq bu mahsullardan
planli sakilds istifade olunmasinda konservlasdirilme bdyiik shomiyyate malikdir. Har bir dovle-
tin “qida ehtiyati”na bes asas qida mahsulu (taxil, at, yag, seker ve konservlar) daxildir ki, bunlar-
dan biri da teravez konserv mehsullaridir. Orzaq ehtiyati arzaq bohrani garaitinds ordu, usaq mii-
assisalari ve diger vacib obyektlarin arzaqla tomin olunmasi magsadini dasiyir. Azad olunmus tor-
paqglarimizda teravazgiliyin inkisaf etdirilmasi ilo alagadar meyve-torovez saxlayicilarinin, emal
miiassisalorinin togkil edilmaesi vacibdir.

Toravazlorin saxlanmasinin optimal rejim ve miiddatlerinin, miixtslif mahsullar istehsal et-
moakls yeni yaradilmig sortlarin teyinat istiqamsatlarinin miisyyen olunmasi daim tadqiqatgilarin
diqqet merkezindadir. Taravazgilik Elmi-Tadgiqat Institutunun Emal, saxlama ve keyfiyyat labora-
toriyasinda bu istiqamatlar {izrs tadqiqat islari aparilir. Teravezlerden pomidor, bibar, yemis, qar-
p1z, yarpaq ve digar teravazlarin Abseron soraitinda suni ve tebii — giinas altinda qurudulmasi, po-
midor siresinin lavas (yayma) seklinds qurudulmasi ilo “pomidor lavast”, quru mehsullar, miiva-
fiq olaraq onlarin toz (porosok) seklinde mahsullar1 hazirlanmisdir.

Bidiyimiz kimi, glines altinda qurutma xalqumizin moigetinde enenavi yer tutaraq, ssasen
meyvalarin qurudulmasina tstiinliik verilmisdir. Tadqiqat isinds bu {isul teravezlars tatbiq edil-
mis, hazirda 6lkemizds teravezlerin tebii qurudulmasi tigiin potensial imkanin movciid olmasi va
bir sira diger gostaricilor miiayyan olunmusdur. Giindalik temperatur gostericilori 37-38°C olan
iyul vo avqust aylarinda giinas altinda qurutma teravazlarin néviinden asili olaraq 4-6 giin davam
etmisdir. Tobii qurutma tisulu enerji manbalarine genast etmak, movsumda moahsul itkisini mini-
muma endirmk, saxlanma va dasinma xarclarini bir ne¢o dafe azaltmaga imkan verir.
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Tedqiqatlarin naticalerini boyiik hacmds termik ehtiyatlara malik olan Abseron yarimada-
sinda, Xazarin sahilyani arazilorinds, Naxgivan Muxtar Respublikasinda ve Qarabagin Arazboyu
orazilorinda istehsalata totbiq etmoak olar. Qeyd edoak ki, Azerbaycan Qafqazda an ¢ox giinas ra-
diasiyas1 alan 6lkadir ve boyiik hacmds termik ehtiyatlara malikdir, il arzinds giinagli giinlarin
say1 260-280 tagkil edir. Bu avezolunmaz nemsati deyarlendirmak iqtisad1 cehatden ¢ox semarali
ola bilar.

Diinya shalisinin getdikce artdig1 ve enerji resurslarinin tiikeanmak tahliikesi oldugu miiasir
dovrdas teravezlarin tebii qurudulmasi tisulu ilo yanasi, emal zamani itkilarin azaldilmas: va isteh-
salin samaraliliyinin artirilmasini tamin eden kompleks va ya tokrar emal texnologiyalarinin tetbi-
qi de vacibdir. Toxumguluq {izre ixtisaslasan Taravazgilik Elmi Todgiqat Institutunda tullantisiz
texnologiya — teravazlarden toxum alindiqdan sonra yerds qalan arzaga yararl pulpadan miixtslif
konserv moahsullar1 hazirlanmasi istiqamatinda tadqiqat isleri aparilir. Miieyyan olunmusdur ki,
pomidordan toxum alindigdan sonra pulpadan tomat pasta, souslar ve tomat asasli diger mahsul-
lar hazirlanmaqla yanasi, emal prosesinds alinan qaliglar1 deyarlondirmakls giymatli mahsullar al-
maq mimkiindiir.
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